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SOLUCIONES NATURALES GOURMET PARA HOSTELERIA CORPAGreen

/

CorpagGreen

RESPONDE A NUEVOS REQUERIMIENTOS
NUTRICIONALES CON NUEVAS
SOLUCIONES NATURALES GOURMET

Corpagreen constituye una nueva gama de Corpachef
dedicada a elaborar soluciones naturales para la hosteleria.

Elaboradas con productos 100% naturales, de origen

vegetal y con la calidad gourmet que caracteriza a nuestra Sélo ingredientes
marca. NATURALES de
7N\

origen vegetal
Una oferta adaptada a nuevos tiempos en los que la diversi-

Sabor y textura

ﬁ \/ﬁ "
dad a la que debemos dar respuesta. Especialmente en \_/ AUTENTICAS

dad, el bienestary la personalizacion constituyen una reali-

banquetes, en los que nos encontramos con necesidades
especiales que atender a la altura del nivel gastronémico

del resto del grupo.

PRUEBA NUESTRO EXQUISITO
SUSTITUTO VEGANO DE FOIE.

iRepetlI‘aS! Rellena el siguiente cupdn y recibe
una muestra gratuita del sustituto
Vegano de Foie.

_________________________________________________________________ )%

E/ Si, quiero recibir una muestra gratuita del sustituto Vegano
de Foie CORPAGreen by Aberyne

NOMBRE y APELLIDOS

E-MAIL DE CONTACTO
DIRECCION DE ENTREGA

I:‘ Le informamos que los datos personales facilitados a través de este cupon seran incorporados en nuestro fichero y seran 2’:%5
tratados de manera automatizada. Mediante la entrega de este cupon relleno con los datos el usuario da su consentimiento
para ser incluido en el mencionado fichero. Para més informacién sobre el uso de sus datos, consulte nuestra Politica de CORPAGre‘e//(/‘,

Privacidad en www.corpachef.com/es/privacidad.



SOLUCIONES NATURALES GOURMET PARA HOSTELERIA

Sustituto Vegano de Foie

Una alternativa 100% vegetal al foie.

Todo el sabor y la versatilidad de un
micuit pero sin ingredientes de origen
animal.

Perfecto como entrante, para elaborar

canapés para todo tipo de comidas,
cenasy eventos.

GAMA

SUSTITUTO VEGANO DE FOIE
FORMATO/ 360 g netos

Receta elaborada en Francia
by Aberyne




Pastel de calabacin

Todo el saber hacer de Corpachef y sus
pasteles de pescado en una variante
para vegetarianos.

Un sabrosisimo pastel de calabacin y
puerros que se puede tomar frio o
templado. Y como siempre, con una
puntita de mayonesa, alioli u otra salsa
pararesaltar todo su sabor.

CORPAGreen.

GAMA
PASTEL DE CALABACIN
FORMATO/ 1000 g netos
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