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FAMILIA LUIS CANAS

EL PALACIO

4 unitats

LUIS CANAS
EL PALACIO

1) . . .
** Tempranillo, Graciano, Viura

@_15 mesos = 12 mesos

39{« El vi ens porta a la propia vinya,
aromes a farigola i romani. El
graciano marca la seva empremta,
amb notes de muntanya baixa, i
aporta color, vivesa i gran frescor. La
viura déna amabilitat, untuositat i un
toc llaminer al conjunt. La tfempranillo
concentracié i personalitat. Dindmic i
versatil, amb multitud de matisos.

P

!

HIRU
3 RACIMOS

030,
5

XX . .
* Tempranillo, Graciano

@) 24 mesos = 12 mesos

39{« Aromes de fruita ben madura i
concentrada, matisos minerals,
balsamics i especiats, notes de

confitura de mores i nabius,
embolicats amb el cremos del roure,
tons de toffee i café amb llet. En
boca és concentrat, gras al centre,
equilibrat, llaminer, amb tani fi. Liarg,

1 unitat

expressiu. Amb el cardcter de la terra.

LUIS CANAS
SELECCION DE LA FAMILIA

o
s
"::' Tempranillo, Otras

@_ 20 mesos W= 9 mesos

P{« Vermell picota molt cobert. Nas
intfens i molt complex. Fruita negra
madura, matisos lactics, reforcats pel
torrat de la béta. Notes especiades i
matisos terrosos, amb notes licoroses.
En boca és ampli, amb molt volum,
un pas sostingut i sense arestes. Final
contundent i saborés amb notes de
regalessia i xocolata amarga.

6 unitats

LUIS CANAS
GRAN RESERVA

' Tempranillo, Graciano

@_24 mesos = 12 mesos

P{« Vermell robi de capa molt alta.
Nas intens i concentrat, cdlid i madur,
amb records de xocolata i cacau. La
béta es mostra amb matisos de fusta
torrada, torba, carbd, betum. També

apareixen tons especiats i fruita
negra. En boca és potent, amb nervi i
ben estructurat, expressié dels vins de
grans anyades.

LUIS CANAS
RESERVA

90
K>

Tempranillo, Graciano

@? 18 mesos = 18 mesos

9£ Ben cobert. En nas és agradable,
subtil i elegant, amb classe, molt
complex. Records de fustes fines,
fruita madura, café. En boca és gras,
rodd, untuds i ben estructurat, tani
sucos. En refronasal matisos especiats
i notes de fruita negra madura. Ideal
per a caca major, formatges curats,
carn vermella rostida, aus, porc rostit.

LUIS CANAS
CRIANZA

)

* Tempranillo, Garacha

090
3

@) 12mesos = 12 mesos

P{« Color vermell picota. En nas
destaca el seu caracter afruitat amb
notes de maduixa i platan, apareixen

records, vainilla, fusta de cedre,

fullaraca, junfament amb notes
balsamiques. En boca és dens amb
tani potent pero rodé. En retrogust
fornen a apareixer records de fruita i
l'acidesa refrescant el conjunt del vi.

- -
@ [ 151
6 unitats m 12 unitats m m 12 unitats »
LUIS CANAS LUIS CANAS LUIS CANAS
VINAS VIEJAS TINTO JOVEN BLANCO JOVEN

6 unitats

Viura, Malvasia
@) 5mesos =0 mesos

ﬁ{« Color groc palla, subtil, elegant,
amb fines notes de camamilla i lleus
tocs anisats que recorden al fonoll.
Notes vegetals de boix i ortigues que
aporten frescor a el conjunt. En boca,
directe i amb nervi. La crianca sobre
lies I'hi dona volum i cardicter cremos.
Ben equilibrat, magnifica acidesa.

1)
£XX) . .
** Tempranillo, Viura

@) Omesos =0 mesos

39{« Un vijove, amb cardcter, de
color vermell violaci. Aspecte cristal 1,
brillant i net. Aromes primaris
d'intensitat mitjana, florals i afruitats.
En segon lloc, aroma vinds de llarga
durada. Sabor suau, untuds i vellutat.
Acidesa equilibrada. Ideal per carns
brasa o carn al forn amb salses
lleugeres.

LUISCARAS

12 unitats

Viura, Malvasia

@) Omesos =0 mesos

LUISCANAS

[ o

39{« Color groc amb reflexos verdosos
a la superficie. En nas, predominen
aromes fresques que recorden a
pastures. Notes a fruites tropicals com
el platan. Tacte sedds i amb gran
amplitud a la seva enfrada en boca.
Cal destacar també la seva acidesa
ben equilibrada i el seu agradable
retrogust a fruites.

12 unitats

1 unitat

PENDON
DE LA AGUILERA

)

o
** Tempranillo

@? 27 mesos = 12 mesos

P{« Vermell cirera amb rivets violacis.
Capa molt alta. molt ben cobert. Nas
molt complex, afruitat i mineral. Molt
intens. Notes de fruits negres madurs i
regalessia. Fusta fina amb records
especiats, tofee, vainillai clau. En
boca sabords rodo pero potent. Amb
bona enfrada i pas de boca
equilibrats. Liarg complex i persistent.

CRUZ
DEL PENDON

90,
5

o Tempranillo

@}24 mesos = 18 mesos

P{« Color vermell cirera ben cobert,
net i brillant. Intens i complex en nas.
Expressa amb vivesa la seva fruita
negra madura (mora, pruna) amb
tocs florals de violeta. Un conjunt
fremendament expressiu subtilment
acompanyat de notes especiades i
cremoses. Fresc en boca, afruitat,
sedds i rodd. Record a fruites i garriga.

CRUZ
JEL PENDO

(- b

RI|
BE|
A

- 4 unitats

LAS MATILLAS

<85

Tempranillo Albillo

@) 12mesos = 12 mesos

P{« Vermell picota, ben cobert,
mantenint tons violacis al rivet. Nas
complex, destacant la combinacié de
flors blanques, fruita vermella i negra
amb les aromes de muntanya baixa.
Tipicitat de la zona amb notes florals i
I'acidesa, fruit de I'altitud a qué es troba
aquesta finca i ubicacié, envoltada de
muntanya. Vi fresc, genui i complex.

- @
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> Tempranillo

@? 24 mesos = 18 mesos

ﬁ{« Vermell cirera amb ribets violacis.
Capa alta, ben cobert. Nas intens,
amb bon equilibri entre fruita i fusta,
amb notes de fustes fines, cuiri
xocolata negra. Fruites negres amb
compota i especies, vainilla, clau,
regalessia. Records lactics molt
agradables. Boca amplia i complexa,
bon equilibri. Pas sedds i tani dolg.

% .
Tempranillo

@) 14mesos =12 mesos

P{« Color vermell picota amb tons
violacis en el rivet. En nas es mostra
complex, destacant la fruita negra
madura, notes florals. Gran equilibri
entre les aromes primaries de terra i
les aromes més especiades. En boca
es mostra sabords i potent, apareixent
sensacions afruitades, frescor, un tani
elegant i una gran persisténcia final.

FAMILIA LUIS CANAS
TIERRAS CAIR CAIR
DE CAIR SELECCION “LA AGUILERA”" CUVEE
% & 3

s
"::' Tempranillo, Merlot

@) 9 mesos = 6 mesos

P{« Vermell cirera. Nas infens amb un
conjunt aromatic suggerent i
complexa que ens dona notes de
fruita madura i confitura, matisos de
caramel. Records lactics sobre un
fons lleugerament fumat. En boca es
amable, sedds, amb u tani dolg i
rodo. Retrogust de notes de fruita
vermella i negra, cacau i vainilla.

(51 2 -
6 unitats - - 6 unitats - L75cl oyl 6 unitats
EL COTO DE RIOJA
COTO REAL COTO DE IMAZ RESERVA COTO DE IMAZ
RESERVA SELECCION VINEDOS GRAN RESERVA
) o o
Tempranillo “ Tempranillo, Graciano Tempranillo, Graciano
@ 24 mesos B 138 mesos @) 18 mesos B 18 mesos - @) 24 mesos B 34 mesos

P{« Hem seleccionat diversos tipus
de bétes de diferents origens, torrats i
boters, el que sens dubte ha
contribuit a la complexitat de el vi. No
hi va haver filtracié. Profund color
vermell guinda. Notes de moca i cafe
adornen I'aroma de fruites vermelles
de bosc. Sedds i dens en boca. Post-

0TO DE IMAZ

P{« Intens color robi amb vores
lleugerament teula. Apreciem aromes
a especies dolces, cacau i fruita
madura, que li aporten complexitat.
Amb una boca carnosa i de gran
persistencia, molt agradable i
equilibrat. Ideal per acompanyar el
xai de llet rostit, la caga o la camn

ﬁ{w Color robi brillant, amb tons
teula. Madur i elegant, la seva
riquesa aromatica és canviant i subtil,
despullant a mesura que el vi respira.
Notes torrades i de coco que es
succeeixen per aromes terciaris (cuir,
terra humida), i de fruita vermella i
fruits secs. Tanins rodons i nets,

gust llarg. vermella. retrogust complex i persistent.
] [ 1,51
- 6 unitats 6 unitats
‘ COTO DE IMAZ COTO DE IMAZ COTO MAYOR
RESERVA RESERVA BLANCO RESERVA
Yo )
o . . £X) . .
% Tempranillo, Graciano Chardonnay ** Tempranillo, Graciano
@) 18 mesos = 18 mesos @) 12mesos = 12 mesos @) 18 mesos = |8 mesos
‘H"() DE IMAZ i g COTO MAYOR i

59{« Color cirera intens amb vora
granada. En nas, aroma potent,
complex, fruita madura i cacau fi. En
boca camnds, potent, vellutat, amb
fanins madurs i una bona acidesa.
Magnific equilibri entre fruita i fusta.
Excel{ent acompanyant per a grans

COTO DE IMAZ

59{« Respectant els aromes de fruites i
florals de la varietat, la crianga sobre
lies fines en béta aporta, al costat de
la caracteristica frescor de la vinya
en alcada de Finca Carbonera, una
extraordindria i persistent untuositat i
complexitat aromatica, combinant

39{« Color robf intens, amb vora teula.
Al nas apreciem aromes a especies
dolces, cacau fii fruita madura. A la
boca és un vi carnds, amb tocs de
xocolata i gran persistencia. Aixi
aconseguim un Vi negre reserva molt
agradable i equilibrat. Ideal per

plats de caga, carns vermelles i notes de flor del taronger i mel amb acompanyar el xai rostit, la carn de
vedella. delicada aroma de vainilla. caca o les carns vermelles.
eon>-
D=, i - - S = s
COTO MAYOR COTO MAYOR COTO MAYOR
CRIANZA ROSADO BLANCO
o I
Tempranillo — Garnacha, Tempranillo Sauvignon Blanc

@) 12mesos = 12 mesos
0TO MAYOR
ﬁ{w De color cirera intens, al nas,
desplega fruita madura en confitura
amb un fons de fruites vermelles, amb
alguna nota de la crianca, forradai
vainilla. En boca, sabords, carnds,
equilibrat, amb bona persisténcia
final de la fruita. Ideal per
acompanyar les carns vermelles, peix
rostit i formatges curats.

6 unitats

0TO MAYOR

6 unitats

@)Q mesos = 0 mesos

ﬁ{« Té un color subtil amb tonalitat
rosa palid. El nas és exuberant
combinant cireres amb fruites del
bosc. A la boca és delicat, fresc
intens i llaminer. Facil de prendre i de
gaudir. Magnifica eleccié com
aperitiv i excellent tria com
acompanyament d'arrossos, pasta,
peixos.

@ I mes =0 mesos
0I'q §| AYOR
: ﬁ{« Color groc verdés. Amb
magnifics aromes a boix tipics del
Sauvignon Blanc conreat en zona
freda, combinat amb citrics i notes
de fruita tropical. En boca es mostra
molt refrescant i molt untuds amb un
excellentillarg postgust. Ideal per
acompanyar mariscos, arrossos,
peixos i pastes.

6 unitafs
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EL COTO DE RIOJA

EL COTO
CRIANZA

)
5
°::" Tempranillo

@ 12mesos = ¢ mesos

P£ Presenta en copa un color cirera
brillant i net, amb vora granada. En
nas manté la frescor de la fruita,
apreciant-se la vainilla i els aromes
més emblematics del roure torrat. En
boca és sedds i persistent presentant
sabors especiats ben acoblats.
Versatil i facil de maridar amb carns,

EL COTO
CRIANZA ECOLOGICO

1)
s
"::' Tempranillo

&)_12 mesos = ¢ mesos

9£ Raims de produccié ecologica,
emprant practiques ancestrals,
respectuoses amb el medi ambient.
Color vermell robi de capa alta. Al nas,
notes de fruita vermella, combinades
amb aromes balsamics. La boca
presenta una vibrant acidesa, amb
tanins polits i agradables. Liarga

EL COTO
SEMIDULCE

Chardonnay

ﬁ) Omesos [EP= 0 mesos

> g
& il

[ ELCOTO §

P£ Mostra un color groc palla, net i
brillant. Aromes a pinya i citrics propis
{ del raim Chardonnay conreada en
zona freda. En boca predomina la
dolgor juntament amb una
sorprenent i vibrant frescor. Excel lent
acompanyant per entrants i aperitius,
sense oblidar els formatges, fruites i

peixos, formatges o iberics. persistencia a la boca. \f; Y postres.
50l
75cl o 6 unitats [ 151 ] 75c! o 6 unitats 75cl o 6 unitats
EL COTO EL COTO 875 m
ROSADO BLANCO TEMPRANILLO DE ALTURA
|
Tempranillo, Garnacha y Viura, Verdejo, Sauvignon Blanc « Tempranillo

EL COTO

-

@) Omesos =0 mesos [
§£ De color rosa pallid, gairebé
maduixa, net i brillant. Al nas, hi i
frobem aromes molt llaminers.
Maduixes fresques i caramel. A la
boca alhora que fresc és també B
llaminer. Facil de prendre i de gaudir.
Molt interessant per acompanyar
aperitius, amanides i grans plats de
cuina oriental.

EL COT(

RIOJA

@} Omesos =0 mesos

§£ Groc Palid amb reflexos
verdosos, net i brillant. En el seu tast,
el vies descobreix molt fresc. Tant en
nas com en boca. Els aromes de
fruita blanca donen pas a una boca
amb cardcter citric. Frescor, finor i
elegancia. Molt facil de prendre i
apte per a acompanyar tant mariscs
com peixos a la planxa o al forn.

@3 9 mesos = 3 mesos

§£ Finca Carbonera. Plantada a
finals de segle passat i pionera en
altitud a la DO. La vinya amb gran
acumulacié de pedra en superficie
afavorint la sanitat i maduracié del
raim. Viintens i fresc, amb bona
acidesa, i delicats aromes de cirera i
fruita vermella combinats amb moka i
cacau i llarg un final balsamic.

m 6 unitats m 6 unitats m 6 unitats
875 m EL COTO
FERMENTADO EN BARRICA VERDEJO
Chardonnay Verdejo
&) 4mesos  [EEP= 0 mesos ﬁ) Omesos [P= 0 mesos
P{« Aromes de fruites i flors de la ﬁ{w Raim procedent del nostre vinya
varietat, la fermentacié en bota a Carbonera a una altitud mitjana de
aporta una marcada untuositat i 780 metres. Color groc palla, net i
C complexitat aromatica, combinant molt brillant. Mostra aromes fins i
les notes de fruita tropical (pinya) ELGOTO intensos de fruita fropical, fonoll i
amb el delicat aroma de la vainilla. 'i'&o;a."" anisats. En boca es mostra untuds, viu

L'origen i tractament del roure francés
escollit respecten al maxim la
delicadesa i finor del chardonnay.

i elegant amb un persistent frescor.
Ideal per acompanyar peix, marisc,
arrossos i plats de pasta.

GRUPO BODEGAS RIOJANS

RIOJA

6 unitats

VINA ALBINA
GRAN RESERVA

o)

o . .
* Tempranillo, Mazuelo, Graciano

&) 30mesos D= 12 mesos

§£ Vins seleccionats de les millors
anyades. Representatiu dels vins
classics de Rioja Alta. Color vermell
cirera amb fons teula. Ric en aromes
que van desenvolupant-se fins arribar
a la seva plenitud i subtileses.
Harmonic a la boca, fii elegant,
vellutat. Bé evolucionat i madur, amb
gran persistencia gustativa.

VINA ALBINA

RIOJA

6 unitats

VINA ALBINA RESERVA
VENDIMIA SELECCION

&L
oo . .
** Tempranillo, Mazuelo, Graciano

ﬁ) 30 mesos EEEP= ¢ mesos

59{1 Molt representatiu dels vins
classics de Rioja Alta. Color robi amb
rivets teula, brillant. Elegant en nas,
aromes harmoniosos amb matisos de
crianga i fons varietals. Fiiben
constituit en boca, amb bona
acidesa i polits tanins, molt equilibrat.
Complexa via retronasal amb una
fragdncia delicada i persistent.

VINA ALBINA BLANCO
DULCE RESERVA

Viura, Malvasia de Rioja

ﬁ) 30 mesos EEEP= ¢ mesos

§£ Color groc palla lleugerament
daurat, molt net. Aromes de gran
subtilesa i personalitat. Records florals
d'ametller, mel i vainilla. Apreciable
crianga amb perfum de fines fustes.
Paladar melds dominat per una
agradable suavitat. Licords, tanins
dolcos i sensible acidesa. Sabords
final amb excepcional persisténcia.

RIOJA

12 unitats
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GRUPO BODEGAS RIOJANAS
75 ) VINA ALBINA BLANCO VINA ALBINA MONTE REAL
- SEMIDULCE VERDEJO GRAN RESERVA
¥ %
Viura, Malvasia de Rioja — Verdejo {::;aTempronillo

@ Omesos =0 mesos

ﬁ{w Color groc verdds amb fons
daurats. Aroma molt personal, variat i
varietal. El seu secret esta en I'equilibri
del sucre contra l'acidesa en el seu
contingut natural que li confereix
caracter i encant, discreta dolgor
amb auténtica fragdncia.

6 unitats

VINA ALBINA

£0A

6 unitats

@) 3mesos =0 mesos

P{« Color groc palla brillant, amb
irisacions verdoses. Aroma d'intensitat
alta, elegant i complexa. Combina
fruites blanques (poma, pera), notes
tropicals i aromes herbacis(fonoll,
camanmilla). Afruital, fresc i equilibrat,
amb una lleugera amargor final. La
seva crianga sobre les lies fines li
aporta gran estructura i persisténcia.

@) 30 mesos W= 12 mesos

39{« Vins seleccionats de les millors
anyades. Color ocre vermell amb
ribets teula. Conjuncié i riquesa
d'aromes amb cardcter vinds. Sabor
equilibrat i sensual, deixant una
impressié general d'opuléncia. Amb
cos i ben constituit en tanins i
acidesa. Excepcional persistencia. En
un bon moment de consum.

6 unitats

MONTE REAL
de familia RESERVA

)
5
'::" Tempranillo

@) 30 mesos = ¢ mesos

ﬁ{« Intens color vermell cirera amb
rivets teula. Potent en aromes amb
cardcter vinds harmonitzat amb notes
d'excel lent fusta. Estructura sensual
en boca, sabords, amb cos. Tanins
polits dulcificats. Impressid
d'opuléncia perllongant amb un
magnific final de gran persistencia
gustativa. Madur i ben evolucionat.

RIOJA

MONTE REAL
CUVEE

1)
£Xx) . .
** Tempranillo, Graciano

ﬁ}_ 18 mesos = 4 mesos

39{« Color vermell picota. Molt bona
capa, net i brillant. Potent en aromes
de fruits de bosc, molt ben integrats
amb el caracter especiat de la
regalessia i tots ells harmonitzats amb
aromes procedents de la bota entre
els quals destaquen la xocolata,
toffee i fins torrats. Potent amb
lleugera acidesa, llaminer i elegant.

MONTE REAL
GARNACHA

Jo
"::' Garnacha Tinta

@) 3mesos =0 mesos

39{« Vinegre delicat, molt afruitat i
alegre. Color vermell violaci lleuger.
Al nas dominen les notes fruiteres de
gerds i méra, amb certes notes florals

i lleugers tons especiats de la seva

curta estada en boéta.

El seu pas a la boca és fresc amb

bona acidesa, amable, sabords i
envolta amb els seus tanins madurs.

?ﬁon Real

SARMAZHA

Rioaa

MONTE REAL
CEPAS VIEJAS

)

o
** Tempranillo

@ 4mesos =0 mesos

P{« Color vermell amb centelleigs
violacis. Al nas és dindmic, poténcia
d'aromes fruiters barrejats amb notes a
tofe i especies per la seva curta estada
en béta. En boca carnds, sabords, amb
estructura, llarg. Explosié de cireres,
maduixes, grosella negra, gerds. Final
marcat per subtils matisos especiats a
nou moscada, pebre negre i regaléssia.

JMonte fReal

canas vieaas

RI0IA

TMonte «l

Riosa

MONTE REAL
TEMPRANILLO BLANCO

Tempranillo Blanco

@) 3mesos = 0 mesos

P{« De color groc lleugerament
daurat. Al nas dominen les fruites
tropicals com la pinya i altres citriques
com l'aranja amb petits tocs florals
sobre un fons lleugerament especiat
que aporta el seu pas per béta.

A la boca és fresc i untuds amb gran
presencia de fruita complementat amb
tons especiats.

MONTE REAL
GARNACHA ROSE

Garnacha

&) 4mesos = 0 mesos

[ \ P{« Color salmé, lleuger i brillant. Notes
[ | de gerds i maduixa, amb certes notes
‘ florals. A la boca és fresc amb tensiod i
bona acidesa, amable, sabords i
equilibrat. De final llarg, fresc i afruitat
deixa un record de fruita vermella i
frescor que convida a prendre una altra
copa. Es un homenatge a les garnatxes i
a les vinyes centendries de la Rioja.

-

6 unitats G- 6 unitafs
MONTE REAL p— MONTE REAL BLANCO PUERTA VIEJA
CRIANZA FERMENTADO EN BARRICA RESERVA
o )

& .
** Tempranillo

@) 18 mesos = ¢ mesos

¢ 39{« Es un crianca de tall modern
adequat als gustos i tendéncies
actuals, en una gamma alta. Color
intens, manté la fruita i l'expressié de
la varietat i el terrer, junfament amb
els matisos de crianga amb harmonia
i equilibri. En boca ressaltar cos i
poténcia al costat del seu suavitat i
elegancia.

6

Tonte Res

Rioua

u

nitats

Viura, Malvasia de Rioja

@) 5mesos EE= 0 mesos

P{ Verema retardada amb lleugera
sobremaduracié. Fermentacié natural
en boétes noves de roure america.
Permanencia d'uns cinc mesos sobre
lies amb bastoneig diari. Color groc
lleuger amb reflexos verdosos. Aroma
del varietal ressaltat. Bona estructura,
calid, amb cos, untuds. Final de boca
afruitat, llarg i persistent.

5
°::" Tempranillo

% 24mesos = ¢ mesos

ﬁ{« Color vermell robi, de capa mitja
alta. Nas expressiu, profund, fresc,
elegant. Aromes a fruita negra amb
notes a regaléssia. Fons balsamic amb
aromes torrefactes de cafe, vainilla i
especies dolces. Refrogust persistent, on
les notes fruites, de torrefactes i especies
dolces, harmonitzades. Versdtil, facil de
beure.

6 unitats
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GRUPO BODEGAS RIOJANAS

PUERTA VIEJA
CRIANZA SELECCION

)
5
°::" Tempranillo

@ 12mesos = ¢ mesos

P{« Color vermell picota intens,
brillant i net. Aroma molt fresc de
fruites vermelles i regalessia,
destaquen també els tons especiats i
torrefactes de la béta nova. Suau en
boca, caracter vinds i agradablement
tannic, amb un final harmonic i de
gran persisténcia gustativa.

VIORE
p| VERDEJO SOBRE LiAS

Verdejo

ﬁ) 7 mesos =0 mesos

§£ Profund, untuds i molt complex.
Intens i elegant, permet gaudir d'aromes
citriques a pell de taronja confitada amb
tocs florals, minerals, fons balsamic a
fonoll i herbes aromatiques que ens
fransporten a la nostra vinya cercada
per pinedes. Les mares aporten un volum
excellent i intensitat, fruita cremosa,

VIORE
VERDEJO

Verdejo

ﬁ) Omesos [EP= 0 mesos

ﬁi 100% Verdejo. Més del 80%
procedeix de vinyes centendries
conreades en vas. Color net i brillant,
tonalitat groc pdl lid amb reflexos
verdosos. Aromes de fruites tropicals i
citrics que es combinen amb un fons
floral. En boca ben estructurat,
envoltant, amb un final llarg, afruitat i

bona acidesa. Final llarg i molt viu. balsamic.
RIOJa RUEDA
m 6 unitats m 6 unitats m 12 unitats
PREGON MARQUES DE PENAMONT VIORE
VERDEJO COLECCION PRIVADA GARNACHA ROBLE
Jo Jo
{ Verdejo "::' Tinta Toro "::' Garnacha
@) Omesos =0 mesos @} 20 mesos W= 10 mesos @35 mesos = 0 mesos
k’ { §£ Raim procedent de vinyes velles i 39{« A la vista llueix un precids color
ol FU De color groc amb irisacions amb baixa densitat de plantacié. vermell robi. Al nas, desplega uns
PR verdes, net i brillant. Aromes de fruites Vermell picota amb rivets granats. infensos aromes a fruites vermelles que
& blanques i un fons d'herbes i anisat. En ) Notes torrades de bona fusta amb la subtilment obren pas a les notes propies

boca és sabords, fresc i equilibrat.
D'entrada suau i persistent final. Ideal
per a maridar amb aperitius, pastes,
arrossos, aus, verdures.

millor expressié del varietal i de raim
madur. Gran estructura en boca,
reple de tanins madurs i carnosos.
Potencia i elegancia. Joids i llarg final.
Molt genui, elegant, ple de tipicitat.

HARQUES DE

PENAMONTE

de la crianga. A la boca, recorda una
llaminadura de fruits vermells amb tocs
de vainilla. D'esquelet voluminds i tanins
fins. El seu pas és elegant, fluid, fresc i
molt aromatic.

RIS:)DA &
12 unitats - 6 unitats G- 12 unitats
VIORE VIORE VIORE
TINTO COSECHA ROSADO / BLANCO VERDEJO
X !
":'? Tinta Toro Garnacha —— Verdejo

&) Omesos =0 mesos

§£ Color cirera picota intens de
bonics tons violacis. Aromes
conjuntats de fruites negres, mores,
nabius amb una subtil nota de flor de
violeta. En boca és carnds, afruitat,
amb una punta de frescor que el fa
molt agradable. Final llarg i persistent.

By

12 unitats

ﬁ) Omesos =0 mesos

P{« Elaboracio classica amb raim
derrapat i xafat amb una molt curta
maceracié de les pells. Fermentacio

de el most rovell a baixes
temperatures. Color rosa gerd
d'aspecte net i brillant, expressada la
seva fragancia en maduixes i
groselles, el seu pas en boca és fresc i
equilibrat.

]
&

1omo

&) Omesos [EP= 0 mesos

§£ Color groc pallid amb rivets
d'aspecte verdds, net i brillant.
D'aroma intfens amb un toc de fines
herbes i records de pinya sobre un
fons de citrics. En boca és sabords,
exotic i afruitat.

e

12 unitats

- VIORE
‘I MENCIA

'-535

** Mencia

&) Omesos EEE= (0 mesos

ﬁ{, Color vermell cirera infens amb tons

violacis. Aromes del varietal intensos a
fruites vermelles, maduixa, cirera, aixi
com fins matisos lactics i minerals. En
boca és un viamb cos, perd alhora

rodd i facil de beure. En retronasal
afloren de nou els aromes de fruites i
minerals. Molt indicat per carns
vermelles, embotit i caga.

&)

Bisrzo

6 unitats

VEIGA NAUM
ALBARINO

Albarifio

ﬁ) Omesos EE= 3 mesos

59{, Color groc palla amb reflexos
daurats verdosos, brillant. Combina
notes de fruites i florals, amb bona
intensitat i caracter del varietal. Frescor i
fruita a I'entrada. Amb un pas amable i
perfumat al paladar. Complexa i molt
agradable via retronasal que es manté
amb persisténcia i fragancia.

6 unitats

ALMA ALACER
TINTO COSECHA
%
.:::? Tempranillo
16 mesos =8 mesos

§{a De color vermell picota intens, notes
de nas plenes de fruites vermelles amb
subtils tocs especiats com la vainilla,

A toffee, clau. En boca destaca el seu gran
cos molt equilibrat gracies a la llaminera
dels tanins molt madurs que envolten i
ens transporten al terreny argil localcari i
a la singularitat del procés d'elaboracié:
un vi embotellat gota a gota.

ALAGER

RI
BE
0

6 unitats
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Gastronémicas

) interalbia

Begudes i alimentacié

GRUPO BODEGAS RIOJANAS

CUPPEDIA VERMOUTH
ROJO

Viura tE 23 Botdnics

ﬁ 4mesos =0 mesos

P{« Elaboracié tradicional artesana,
amb la barreja i maceracié d'una
acurada seleccié de plantes, flors,
fruits, arrels i escorces aromatiques.

De color vermell caramel, amb gran
harmonia i equilibri de sabors, dolg,

amarg amb matisos frescos i afruitats,

amb un record floral. Molt aromatic i

llarga persisténcia gustativa.

6 unitats

BERNARD REMY
BLANC DE BLANCS

20
o]

“* Chardonnay

&)_0 mesos = 34 mesos

«@{« Color groc brillant amb reflexos
verdosos. Explosid de notes a fruites
citriques, amb notes ocasionals a
minerals. Flors blanques, vainilla i els fruits
secs del seu pas per fusta. A la boca és
vibrant, equilibrat, una aposta per la
frescor, cremds, lleugerament llaminer.
Evoluciona amb elegancia, frescor i
longevitat al paladar.

6 unitats

6 unitats

BERNARD REMY
BRUT ROSE

Pinot Noir, Chardonnay, Pinot
Meunier

@) Omesos [EEP= 24 mesos

ﬁ{« Color rosa palid amb centelleigs a
coure. Les bombolles pugen
delicadament formant una corona
persistent. Al nas explosié de flors
variades (gessami, rosa i orquidies),
notes de maduixes. Els sabors a maduixa
es fusionen amb els sabors citrics de
limona, aranja rosada i mandarina que
obren el pas a les notes minerals.

VIVANCO

COLECCION VIVANCO
PARCELAS DE GRACIANO

)
& .
** Graciano

@;’ 18 mesos = ¢ mesos

.@{« Color vermell porpra intens, amb
un rivet teula que denota la seva
crianca en bota. Aquest vi ofereix

aromes de canyella salvia, tot
envoltat d'unes notes fruiters de cirera
i mores negres i un component
mineral. Profund i madur al paladar,
ofereix un pas de boca envoltant,
vellutat i sedds.

6 unitats

COLECCION VIVANCO
PARCELAS DE GARNACHA

1)
%
** Garnacha

@) 18 mesos = ¢ mesos

P{« Color cirera picota profund.
Aromes varietals i minerals molt
marcats, amb abundants fruites
vermelles (groselles, gerds), garriga,
liles i balsamics. En boca és fresc,
llaminer i amb un final llarg i delicat.
Ideal con pimientos del piquillo
rellenos de carne, estofados, carnes
rojas a la parrilla, quesos de cabra.

RIOJA

RIOJA

6 unitats

COLECCION VIVANCO
PARCELAS DE MATURANA

1)
s
"::' Maturana Tinta

@)_14 mesos = ¢ mesos

P{« Color vermell porpra de capa
molt alta, amb un rivet violaci.
Aromes especiats, amb fruita negra,
pebre, clau, fulles de morera, tot
sobre un fons mineral i de sotabosc.
En boca és balsamic, mineral, amb
sensacions també especiades (clau,
pebre, flor de rosa, comi), un pas
elegant, vibrant i llarg en el postgust.

COLECCION VIVANCO
PARCELAS DE MAZUELO

)

Mazuelo

@ 14 mesos = 4 mesos

P{« Color porpra, de capa alta, amb
un rivet granat que finta la copa.
Aromes intenses de fruita negra
madura (mores), vermelles (gerds),
sotabosc, herbes fresques, cafe, tot
envoltat d'un component terrds i
mineral. En boca és molt fresc,
afruitat, balsamic, tani suau i un final
llarg, potent, complexi persistent.

6 unitats

COLECCION VIVANCO
4 VARIETALES

&L
<’ Tempranillo, Graciano,
Garnacha, Mazuelo

@? 16 mesos  [P= 4 mesos

ﬁ{« Granat picota molt intens. Aroma
potent i complex, amb abundant
fruita negra i vermella molt madura i
amb una fusta fina molt ben
integrada. Elegants notes minerals,
espécies, toffee i regaléssia. En boca
és molt expressiu, amb un pas sedods,
fresc, sabords i intens, deixant un llarg
postgust, complex i elegant.

6 unitats

6 unitafs

COLECCION VIVANCO
BLANCO DE GUARDA

Garnacha Blanca, Maturana
Blanca, Tempranillo Blanco, Viura

ﬁ + @) 12 mesos = 24 mesos

39{« Color verdds, brillant, sense
denotar els seus tres anys de crianga.
El nas t'atropella, notes minerals i a
hidrocarburs, denotant la seva
crianga sobre lies. Fruita gebrada,
pero fresca i encara viva. La boca és
per gaudi. Llarga, densa, amb una
salinitat que parla gairebé d'altres
territoris. Seguird creixent amb temps.

COLECCION VIVANCO
DULCE DE INVIERNO

Tempranillo, Graciano,
Garnacha, Mazuelo

& 12mesos = 12 mesos

59{« Color ataronjat palid, net i
brillant. Aromes intensos i molt
agradables a fruites gebrades,
orellanes de préssec, taronja
confitada i codonyat, tot envoltat
d'elegants notes florals i cacau. Boca
sensual, delicada, amb un fi dolgor
de fruites molt fresc i integrat, fen un
vi llarg, sabords i agradable.

6 unitats

VIVANCO
RESERVA

&
& . .
** Tempranillo, Graciano

% 24 mesos = 24 mesos

Q{ Color vermell porpra intens, amb
un rivet feula que denota la seva
crianga en béta. Aquest vi ofereix

aromes de canyella salvia, fot
envoltat d'unes notes fruiters de cirera
i mores negres i un component
mineral. Profund i madur al paladar,
ofereix un pas de boca envoltant,
vellutat i sedos.

6 unitafs

VIVANCO
CRIANZA

o
£
s

* Tempranillo, Maturana Tinta,
Graciano

@) 16 mesos = ¢ mesos

§{, Color vermell brillant amb
lleugers rivets porpres. Aromes frescos
iintensos a fruits vermells, amb notes
especiades i de regaléssia,
acompanyat d'elegants aromes

torrats i fumats. En boca es mostra
fresc i llaminer, amb un pas de boca

elegant, persistent i molt equilibrat.
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VIVANCO

VIVANCO
ROSADO

Tempranillo, Gamacha Tinta,
Garnacha Blanca

ﬁ 3mesos =0 mesos

ﬁ{w Color rosa viu i brillant amb
reflexos violacis. En nas, presenta
aromes a regaléssia vermella, gerds,
maduixes, tot envoltat d'un
component floral a roses i violetes. En
boca es mostra fresc i untuds, oferint
una equilibrada acidesa i un final
afruitat i llaminer.

VIVANCO
BLANCO

Viura, Tempranillo Blanco,
Maturana Blanca

? 4mesos =0 mesos

9£ Color groc pal lid amb reflexos
verdosos, net i brillant. En nas es
mostra expressiu, intens i complex,

amb aromes a citrics, poma verda,

préssec blanc, acompanyats
d'elegants tocs florals. En boca és
molt fresc, i sabords, convidant a
beure i gaudir.

VIVANCO
BRUNES (Vino de Municipio)

%
« Tempranillo, Maturana Tinta

ééﬁ ? 12mesos =9 mesos

§£ Vivanco Brunes és un vi de municipi

ecologic i vega que recupera la fradicié
dels vins de poble posats al dia amb la
visié personal de Rafael Vivanco i el seu
equip. Elaborat amb un 90% de Ull de

Llebre i un 10% de Maturana Tinta
procedents de dues vinyes propies que
cultiva la Familia Vivanco en aquest
terrer tan particular.

RIOJa

12 unitats

LA MALDITA
REVOLUTION

g
°::" Garnacha Tinta

@) 12 mesos =2 mesos

§£ La frescor de I'anyada queda
anticipada ja en el color, amb una
textura fina, gairebé blavosa. Fruita
directa i cruixent, amb un fons balsamic,
amb preséncia de muntanya baixa i
molt floral i notes de crianga molt ben
RioIA integrades. En boca, volum, agilitat,
mostrant-fresc i molt llarg. Notes de guix
que dona la personalitat de la parcel la.

RIOJA

6 unitats

LA MALDITA
TINTO

Jo
"::' Garnacha Tinta

? + @) 3mesos =2 mesos

9£ Un negre de tendéncia, fresc, de
facil paladar. Un vi agil, procedent de
vinyes velles de les zones de Tudelilla i
la Rioja Central. Criat una part d'ell en
béta durant tres mesos (el 30% de la
produccid), mentre que la resta
madura en dipdsit en contacte amb
les seves mares.

LA MALDITA
ROSADO

Garnacha Tinta

ﬁ 3mesos =0 mesos

9£ Garmnatxa madurada més
lentament, mantenint una major frescor i
amb menys concentracié de color. Aixi,
mitjangant el metode de sagnat, s'obté
aquest rosat de capa subtil i aromes a
fruites vermelles, que ha estat en
contacte amb les seves mares en diposit
d'acer inoxidable durant tres mesos.

RIOJA

6 unitats

LA MALDITA
BLANCO

Garnacha Blanca

‘ \ ﬁ + @ 3mesos =0 mesos
‘—: P{« Tota una curiositat a descobrir.

L Només queden a Rioja 100 h d'aquest
varietal tan singular i exclusiu. Es un vi
sensual, fresc, que sedueix el paladar.
Després de la verema a ma, el vis'ha

criat amb les seves propies lies una part
en barrica, una altra en tines de roure
francés i I'altra part en diposit d'acer

inoxidable. Un vi exclusiu.

6 unitats

LA MALDITA
BLANCO SEMIDULCE

Garnacha Blanca

? + @ 3mesos = (0 mesos

P{« A La Maldita no parem diinnovar.
L'Ultima cosa que se'ns ha ocorregut és
un blanc semi dol¢ elaborat amb
Garnatxa Blanca. El primer amb
aquesta varietat a La Rioja. Un vi agil,
fresc, amb un toc de dolcor molt
equilibrat per la seva gran acidesa. Un
blanc perfecte per les tardes i vermuts,
per no perdre't cap conversa.

LA MALDITA
BRUT ROSE

Garnacha Tinta

@ 18 mesos = 3 mesos

9{« Es un escumos rosat de Rioja
elaborat exclusivament amb Garnatxa.
El nostre homenatge particular a aquest

renéixer i una nova aposta pel
potencial d'aquesta varietat que tant
estimem. Unes bombolles espurnejants,
plenes de fruita i amb un subtil color
rosat sense cap més pretensié que el
gaudi diari de la vida.

- @

6 unitats

sfe

P£ Escumos blanc de Rioja elaborat
exclusivament amb Garnatxa Blanca, el
primer a tota la denominacié d'origen
Rioja. El nostre homenatge particular pel
potencial d'aquesta varietat que tant
estimem. Unes bombolles explosives,
plenes d'aromes florals i amb un color
blanc verdds, electric, que sorprendra a
tothom que el provi.

z | @ 18 mesos = 3 mesos

&MAL—

" DITA

RIOJA

LA MALDITA

BRUT

':.: Garnacha Blanca
LA

@
6 unitats

A

6 unitats

AIRE DE MILAGRO
TINTO

o
)

** Garnacha, Cabernet Sauvignon,
Merlot, Tempranillo

@) 14 mesos =3 mesos

P£ Color vermell brillant amb lleugers
rivets porpres. Aromes frescos i intensos
a fruits vermells i negres, amb notes
especiades i complexes, amb gran
presencia d'aromes minerals. Notes de
crianga que apareixen en segon pla,
dotant al vi d'estructura i cremositat.
Fresc i llaminer, amb un pas de boca
elegant, persistent i molt equilibrat.

AIRE DE MILAGRO
ROSADO

Garnacha, Merlot

a 4mesos =0 mesos

P{« Les notes fresques i directes de
la Garnatxa es conjuguen amb els
tiols del Merlot, menys explosius i més
propers al terrer.

Un vi fresc, delicat i floral, proper al
terrer i ideal com a aperitiu, perd
també acompanyant a tot fipus de
plats de la cuina mediterrania.

6 unitats
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VIVANCO

AIRE DE MILAGRO
BLANCO

“* Chardonnay, Moscatel

te

ﬁ 4mesos =0 mesos

P{« El moscatell és tot floralitat, amb
aromes de roses vermelles i violetes. El
chardonnay aporta els aromes a
fruites, amb les seves notes a fruites
fropicals i el seu intfens sabor. Un vi
fresc i floral, proper al terrer i ideal
com a aperitiu i acompanyant a fot
fipus de plats de la cuina
mediterrania.

VIVANCO CUVEE INEDITA
RESERVA EXTRA BRUT

Garnacha Tinta, Mazuelo

&) 24 mesos = |5mesos

P£ Color palid salmonat que mostra la
seva llarga maduracié en ampolla.
Bombolla fina i persistent. Fresc, complex.
Notes de fruita vermella, citrics, fruita
seca i pa brioix molt ben acoblades.
Textura cremosa que manifesta aquest
equilibri entre I'acidesa i l'elegant
embolcall de la maduresa. Fons afruitat,
mineral i complex.

RIOJa

VIVANCO CUVEE INEDITA
RESERVA EXTRA BRUT

-.'.
Maturana Blanca, Tempranillo
Blanco, Viura, Chardonnay

&) 30 mesos W= 10 mesos

§£ Groc paliid, viu i infens mostrant la
seva llarga maduracié a l'ampolla. Fina
bombolla persistent. S'expressa fresc i
complex per la presencia de fruites de
pinyol, flors blanques, citrics, fruits secs i
pa brioix. En boca l'efervescencia és
present, pero acariciant una textura
cremosa. Final profund i delicat, fons
mineral i sali que us convida a seguir.

§£ La frescor de I'anyada queda

6 unitats m 12 unitats
VIVANCO LA ISLA VIVANCO LA ISLA
ﬂ ;I'INTO VINEDO SINGULAR ' PIE FRANCO VINEDO SINGULAR
':::?Tempronillo, Moristel, Garnacha Tinta Viura, Malvasia, Garacha
Viura, Calagrafio Blanca, Calagraio
A + S mesos = 30 mesos @} =S mesos = 30 mesos

anticipada ja en el color, amb una
textura fina, gairebé blavosa. Fruita
directa i cruixent, amb un fons balsamic,
amb preséncia de muntanya baixa i
molt floral i notes de crianga molt ben
integrades. En boca, volum, agilitat,
mostrant-fresc i molt llarg. Notes de guix
que dona la personalitat de la parcel la.

LA ISLA
(7]

G- 6 unitats

N §£ Un negre de tendencia, fresc, de
facil paladar. Un vi agil, procedent de
[ ] vinyes velles de les zones de Tudelilla i
la Rioja Central. Criat una part d'ell en
bota durant tres mesos (el 30% de la
produccid), mentre que la resta
madura en dipdsit en contacte amb
les seves mares.

LA ISLA

RI l'iJ;.l

6 unitats

OCHOA
RESERVA
o2
* Tempranillo, Cabernet Sauvignon,
Merlot
&) 18 mesos = 34 mesos

ﬁ{« Un vi de Javier Ochoa elegant i

. classic, rodd i complex, amb tanins

b e intensos i amb el temps necessari en
bdéta i ampolla que proveeix d'una

exhaustiva seleccié dels raims a la vinya.

Ochoa Reserva és un vi madur, complex

que manté el seu caracter afruitat sent

un vi elegant i sedos.

OCHOA
CRIANZA TEMPRANILLO

V.@
°::" Tempranillo

ﬁ) 12mesos = ¢ mesos

§£ .Aquest vi és representant dels vins
de la nostra terra i del nostre celler.
Elaborat amb Ull de Llebre, varietat
noble i privilegiada, ve des de la nostra
Finca Santa Cruz de Traibuenas.
Acompanya molt bé carns a la planxa,
plats estofats i formatges curats.

6 unitats

| ocHoA |

el

6 unitats

OCHOA
LAGRIMA ROSA

Garnacha, Merlot, Cabernet
Sauvignon

&) Omesos =0 mesos

P{« Ochoa Lagrima Rosa és un vi
espectacular elaborat pel tradicional
métode de sagnat. El bonic color que

el fa afractiu procedeix de la
maceracié de les pells amb el most
abans de fermentar. La boca és fresca,
de maduixes i gerds i és perfecte per
acompanyar apats lleugers i peixos,
inclos marisc.

OCHOA
I MOSCATEL

Moscatel de Grano Menudo
@) 14 mesos = 6 mesos

39{« Ochoa Moscatel és un vi on sempre
ens reinventem i cada anyada és
diferent, tot i que es manté un estil tots
els anys. Els anys més calids destaquen
les aromes de mel i de flors. No obstant
qixd en anys més frescos destaquen les
aromes a fruites tropicals com la pinya,
el litxi i les flors blanques com el salc.

6 unitats

8A
MIRAPIES

.'.@
¥ Tempranillo, Merlot, Cabernet
Sauvignon

@}15 mesos = ¢ mesos

P£ Vermell robi, capa mitja alta. Els
aromes de fruita madura, mores i cireres
en alcohol sén principals. També aromes

florals, i de regalessia. Trobem els
mateixos sabors que aromes en nas

(fruita madura, mores, cireres, i flors i

regaléssia). Estructura important, amb
d'uns fanins sedosos. Postgust llarg amb
tocs minerals.

6 unitats

6 unitats

8A
MIL GRACIAS

<85

Graciano

@) 9 mesos = ¢ mesos

P£ Color, profund i violeta. Apareix el
caracter reductiv de la varietat
Graciano, necessita respirar i airejar pel
que decantar és una bona opcid. Una
vegada airejat, apareixen notes
minerals, fruites negres molt madures i
pebre blanc. Explosié d'aromes, amb
uns tanins suaus i agradables, amb
ganes de beure per segona vegada.
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OCHOA

8

JCHOA,

= &/‘;J,,/.Aﬁ |

le \&

|
- |
Ly

8A
UVADOBLE

Viognier, Viura

a 6 mesos =0 mesos

P{« Color groc verdds demostrant la
seva joventut. Fruita d'os (préssec,
albercoc, etc.) i pera dolca, aixi com
notes florals. Explosié de fruites dolces i
fresques i una estructura perfecta

procedent de les mares. Es un vi ideal per

acompanyar peixos a la brasa i carns

blanques. Es perfecte per acompanyar

8A
LA FOTO DE 1938

20,
5

XX . }
** Tempranillo, Merlot, Graciano,
Garnacha

ﬁ) 9 mesos = 4 mesos

ﬁ{« Presenta un intens color vermell
picota. Ens fransmet aromes a fruites
vermelles i negres com ara els nabius i
mores, barrejades amb certes notes
especiades, (clau, canyella i fulles de

te). En boca, ens resulta un vi fresc i de

longitud mitjana amb sabors a fruites
vermelles barrejats amb especies i

8A
MOSCATO DE OCHOA

P4
““ Moscatel de Grano Menudo

@ Omesos =0 mesos

ﬁ{« Brillant color groc daurat pal lid.
Bombolla fina natural, procedent de
la fermentacié. Aromes tipics de la
varietat Moscatell, roses blanques,
fruita madura i record a citrics. En
boca recorda la fruita madura,
citrics. Es fresc, elegant, amb
identitat propia molt marcada,

amanides i verdures. torrats. bombolla fina constant i discreta.
m 6 unitats m 6 unitats
8A OCHOA CALENDAS OCHOA CALENDAS
- MAITENA | GARNACHA (ecolégico) TINTO (ecolégico)
& &
. Garnacha ** Garnacha % Garnacha, Tempranillo
@7 6mesos  EEEP= 0 mesos ﬁ) 4mesos =2 mesos ﬁ) Omesos [EP= 0 mesos
ﬁ{w Si una paraula defineix Maitena és ﬁ{« Si f'agrada el vijove amb un toc {‘ .
o . > S\ Color viu lleugerament morat,
elegdncia. Es un virosat de Garnatxa especial, Calendas Garnacha N
8\ . N .. ; que demostra la seva joventut.
ocHOA amb unes aromes de flors blanques, t'encantard. Un vijove monovarietal . 5
N N X . . Combina les aromes de fruites
juntament amb fins aromes de fruits de Garnatxa criat 4 mesos en botes. N
X N p vermelles de la varietat Garnatxa
vermells, molt elegants i subtils. En Es presenta color pUrpura, capa ) .
- N . L amb l'estructura tannica del Ull de
MAITENA aquest vi mostrem la nostra inquietud mitja-alta. Es presenta amb aroma a

Rosado

6 unitats

per millorar, per fer coses noves. Que la
fradicio sigui el teu ancoratge per
innovar i millorar en el futur.

fruits negres i especies. Es presenta
amb notes a fruits negres, vainilla i
clau. Postgust llarg i intens.

Llebre. Aromes afruitats, de maduixa i
gerd, gracies a una fantastica
maduresa del raim.

OCHOA CALENDAS
ROSADO (ecoldgico)

Garnacha, Tempranillo

@) 0 mesos =0 mesos

P{ Bonic color rosa gerd brillant.
Intensos aromes de fruits vermells,
maduixes de bosc i gerd. Bona
estructura, sabords, ampli i equilibrat.
Nets aromes on destaca la fruita
madura. Es equilibrat en boca, amb
entrada amable i pas fresc i suau.
Acompanya molt bé verdures de
I'horta, carns blanques i arros / pasta.

2
<

OCHOA CALENDAS
BLANCO

Viura, Chardonnay, Moscatel

&) Omesos EEE= 0 mesos

ﬁ{«. Color groc verdds que demostra
joventut. Dominen els aromes de
cada varietat, aixi com els tons florals.
Afruitat, fresc, sabords, amb bona
acidesa i tocs florals procedents del
Moscatell. Es perfecte per a aquells
que s'inicien en el mén del vi, com
per a aquells que els agrada els vins
blancs aromatics i frescos.

OCHOA GASTRONOMIA
AGRAZ VERJUS

Tempranillo, Gamnacha, Viura

@ + &) 3mesos =0 mesos

P{ Agraz és |'estat del raim verd
sense madurar. Verjus és el fruit
resultant de la vinificacié del raim.
Aquest producte és un liquid ple
d'aromes i de gran contingut en acids
naturals del raim. Aquest condiment
de cuina s'utilitza per a salses, carns
tant rostides com a la planxa, peixos
ala planxa, fregits i al forn, llegums ...

N N CONDIMENTO
£ Pl ALIMENTARIO
m 6 unitats m 6 unitats m 6 unitats
MARTIN BERDUGO
MARTIN BERDUGO MARTIN BERDUGO - MARTIN BERDUGO
MB PARCELA 100 GRAN RESERVA
.@ .V.fc) .V:C)
“ Tempranillo “ Tempranillo “ Tempranillo
@ 51 mesos = 12 mesos &) 9 mesos = ¢ mesos ‘ @)30 mesos B 12 mesos
e
59{ Un vermell robi fosc i brillant amb 59{,. Granat de color cirera fosc amb > Q{ Es un vi de rara elegancia. Les
tocs de granat. Aromes de fruites una vora lleugerament violeta. Fruita aromes a fruites han evolucionat cap
vermelles: maduixes, cireres i moéres, madura, aromes de fruites vermelles “ a un bouquet tipic de I'UIl de Llebre
embolicades per olors de vainilla i | ° de bosc, groselles, picant, nou madur, amb aroma a violetes. Els anys
fusta de cedre per I'envelliment en moscada, focs de pebre, vainilla, han domat els tanins, donant a aquest
roure. Boca ben equilibrada i sedosa, s canyella, aromes torrats agradables, B s vi una sensacié de suavitat a la boca i
els tanins polits i 'acidesa continguda o molt equilibrat, complex i elegant. ; un final que es fa resso de la grava
auguren un vi longeu. Els sabors Compota de fruita, tanins dolcos petria de la seva parcella ala vinya
perduren al retrogust i a la memoria. -J madurs. Final agradable i persistent. - que envolta el celler.
RI| RI| RI|
BE| BE| BE|
i1l A

6 unitats

6 unitats

6 unitats



Especialidades
Gastronémicas

interalbia

Begudes i alimentacio

MARTIN BERDUGO

MARTIN BERDUGO

MARTIN BERDUGO

MARTIN BERDUGO

V RESERVA CRIANZA BARRICA
5 1o 1o

> Tempranillo
@ 24 mesos = ¢ mesos

° -

°

L ‘@{w De roig intens amb centelleigs robii
] rivets violacis, net i brillant. Infensa nas
I\, dominada per les notes de la seva

crianga en béta que van aportar torrats,

notes especiades i lleugers records
Martin Berdugn torrefactes. Destaquen aromes de fruita
negra. En boca, vi de glop llarg, equilibri

_ gairebé perfecte, fresc i elegant.

{::' Tempranillo

ﬁ)’ 12mesos = ¢ mesos

P{‘ Vermell cirera picota amb rivets
blavosos, brillant i net. Destaca
l'abunddncia de fruita, amb notes de
confiteria, cacau, torrats, vainilles. Un
conjunt elegant, complex i atractiu.
Carnés, ben estructurat, amb un tani
polit, aromes abundants de fruita
vermella fresca, molt bona acidesa i
llarg final. Molt prometedor.

{::' Tempranillo

@ 4mesos = 4 mesos

P{ Color granat fosc amb ribets
violacis i porpres. Capa mitjana-alta.
Franc i intens. En una primera
instancia matisos de fruits negres
(Esbarzer, moraq, i regaléssia). Tocs
torrefactes i aromes de fruita fresca,
tocs de vainilla. Vellutat agradable,
tanins perfectament integrats amb la
fruita, subtils tocs de torrat del roure.

Rl Rl

BE E
RA RA RA [ 5001
- - @ -
6 unitats 12 unitats 6 unitats [ 151 ]
MARTIN BERDUGO =] MARTIN BERDUGO f MARTIN BERDUGO
PARCELA 100 PRIMERA FRUTA TINTO JOVEN ROSADO
.[’@ 0@
¥ Tempranillo ¥ Tempranillo Tempranillo
@71 2mesos = 4 mesos @3 Omesos =0 mesos @3 0mesos = 0 mesos
59{\ Elaborat 100% amb raims de la §{ v lci t It vi P{~ Color rosa maduixot amb reflexos
varietat Ull de Llebre procedents de la ermefl cirera In ens molt viv, guinda, brillant i una mica més cobert
nostra vinya de la Parcel1a 100, d'11 am rivefs blavosos i violacis de ve éls rosats tradicionals. Aroma
e hec’rdrles cultivades en ré: im foventut brillant i net. Aroma infens, ﬁwfens a fruita fresca ccrémel de
~ g d'agricultura écok‘) ica cen‘ificgdc La amb abundant fruita, fruits negres. maduixa, gerds, c:mk; lleugers tocs
| vergmcx esva reolifgor mecc‘micoménf També s'aprecien notes florals i dolcos dg mellde flors ngtes de
RCELA 100 h Mt afruitades. Camds, ben estructurat, . Al i
= peraiines] consenvor los o destacar aromes de fufta fresca i hesca percabuda on nas, sedss
P X equilibri entre acidesa i tanins dolgos. . P I o
aromes naturals de la varietat. i fresc, ben equilibrat, persistent.
RI Rl Rl
BE BE BE
m 6 unitats m 12 unitats m 12 unitats
MARTIN BERDUGO (= MARTIN BERDUGO
ALBILLO MAYOR VERDEJO
Albillo Mayor Verdejo

@ Omesos =0 mesos

.@{ Color palla amb tocs grocs.
Atractiva, centrada i generosa aroma a
figues, prunes Victoria i una subtil herba

que recorda les flors d'estiu. En boca,

una acidesa cruixent manté les herbes
en primer pla, sensacié de boca
rodona, refinada, cremosa, que

persisteix amb notes de pomes verdes,
closca de pomes. Postgust llarg.

Martin Berdugo

RI
BE
0

6 unitats

% Omesos =0 mesos

.Q{ Color groc pal‘id, amb reflexos
verdosos, molt brillant i net. Aroma
franc, fresc amb intensitat afruitada,
fons floral amb notes citriques. Ben
estructurat, acidesa equilibrada,
saboros, final persistent, postgust
amarg i llarg, caracteristic de la
verdejo. Per amanides, formatges
frescos, peixos, arrossos, mariscs.

CARMELO RODERO

CARMELO RODERO
TSM

.r‘@
* Tinta del Pais, Cabernet
Sauvignon, Merlot

@ 18 mesos = 12 mesos

§{« Vermell picota moradenc.
Complex en nas, fruits negres, records
minerals, forrats, torrefactes i
balsamics. Potent, sabords, amb bon
esquelet i pes de fruita, equilibrat, pas
elegant, tanins fins encara marcats i
final lactic i balsamic. Excepcional
complexitat, estructura i elegdncia.
Un vi que va a més.

6 unitats

CARMELO RODERO
PAGO DE VALTARRENA

.V@
"::' Tinta del Pais

@3 24 mesos = 12 mesos

ﬁ{\.de i brillant color cirera. Es
barregen les notes que evoquen a
fruites negres records torrats, també
de cuirs i cafes d'amplia intensitat i
elevada persisténcia. En boca és molt
carnds, sapid, vellutat, estructurat,
fresc gran equilibri. Notes de esbarzer,
de caramels de café amb llet, de
bosc ombrivol, de tabac de pipa.

CARMELO RODERO
RESERVA

Tinta del Pais, Cabernet
Sauvignon

@21 mesos = 12 mesos

§{« Brillants rivets teula i ambre. Nas
amb aromes a fruites madures molt ben
conjuntades amb la crianca en fusta,
que ens aporta aromes especials
(vainilla, canyella) fins I'estimulant
aroma de cafe o torrats. Molt carnds en
boca, de final prolongat i acidesa
equilibrada. Harmoniosos els tanins
madurs i suaus.



Especialidades
Gastronémicas

CARMELO RODERO

8 interalbia

Begudes i alimentacié

JOSE PARIENTE

CARMELO RODERO
CRIANZA

o2
* Tinta del Pais, Cabernet
Sauvignon

@ 15mesos = 12 mesos

39{« Color robi de capa alta, notes de
cirereta amb matisos rosats, net i
brillant. Aromes dels varietals, ben

acompanyats per un torrefacte suau
toc final de regalessia. Estructurat i

carnds amb un excel fent buquet que
es manté al retronasal després

d'omplir la nostra boca d'intens sabor.
Villarg i generds en sensacions.

6 unitats

Carmelo Rodero

6 unitats

CARMELO RODERO
9 MESES

20,
5

" Tinta del Pais

@) 9 mesos = 3 mesos

39{« Ens ofereix a la vista un net i
brillant color cirera. En nas, uns
intensos aromes florals i de fruita
vermella de bosc, acoblada a tocs
lactics i vainilles, propis del seu pas
per fusta. El pas en boca resulta
ampli, elegant, persistent i vellutat.

JOSE PARIENTE
FINCA LAS COMAS

Verdejo

% 12mesos = 4 mesos

P{« Produccié limitada a unes 2.780
ampolles, que veuran la llum Unicament
en anyades excepcionals. La
fermentacié i crianga d'aquest vi es
porta a terme en grans barrils de roure
austriac. Un treball exhaustiu de les
mares, durant dotze mesos, obtenint un
viintens, gras i untuds, amb molta finor i
gran volum en boca.

IAS COMAS

RUEDA

6 unitats

JOSE PARIENTE
CUVEE ESPECIAL

Verdejo

@ 11 mesos =0 mesos

39{« Color groc palla amb rivets
verdosos, brillant. Posseeix un nas d'una
subtilesa molt elegant, en que es
potencia la mineralitat. En boca es
perfila com un vi amb una enorme
complexitat, provis d'una impressionant
suavitat, d'una sedositat que aporta
elegancia, en la que reapareix aquest
toc mineral.

RUEDA

6 unitats

RUEDA

6 unitats

JOSE PARIENTE
FERMENTADO EN BARRICA

Verdejo

@) 6mesos =10 mesos

39{« Brillant i d’un groc daurat a la
vista, posseeix un nas intens, complex,
amb aromes especiats i balsamics,
fruita madura, fumats. En boca es
voluminds, untuds i molt elegant.
Potent, amb una bona acidesa i de
pas llarg i viu. La fermentacié en
boéta, permet aconseguir un vi
d'extraordinaris matisos.

JOSE PARIENTE
APASIONADO

Sauvignon Blanc

ﬁ 6mesos =0 mesos

39{« Color groc palla amb reflexes
verdosos. Expressidé aromatica inusual
en vins dolgos, excepcional suma de
notes vegetals i fruites exotiques, de
records d'herba acabada de tallari
lleuger toc mineral. En boca sensacio

vellutada molt fina. Elegant fresc, net. Es

un vi d'intensitat alta, estructurat i

persistent. Un dolg sorprenent.

RUEDA

6 unitats

JOSE PARIENTE
VERDEJO

Verdejo

ﬁ 4mesos =0 mesos

P{« Color groc palla amb reflexes
verdosos. Aroma de gran intensitat,
elegant, fresc i complex. Mostra un

marcat to de fruites amb os (préssec),
blanques (pera), citrics (limona,
aranja).tanmateix aromes de fonoll,
garriga i un fons anisat, balsamic.

Records minerals. Untuds, golds i

elegant amb un sua foc d’amargor.

RUEDA
; -
75c! o 12 unitats m

JOSE PARIENTE

RUEDA

6 unitats

JOSE PARIENTE
SAUVIGNON BLANC

Sauvignon Blanc

@) Omesos =0 mesos

P{« De color groc palla amb reflexes
verdosos. Intensa expressié aromatica
amb la suma de notes vegetals i de
fruites exotiques (maracuja), herba
acabada de tallar i boix amb un
lleuger toc mineral. En boca presenta
la tipicitat del Sauvignon Blanc,
elegancia fresca i neta. Intensitat
alta, estructurat i persistent, rodé.

g JOSE PARIENTE
J VICTORIA

Garnacha, tempranillo, Viognier

&) O0mesos = 0 mesos

9{« Aquest vi és un homenatge dels
fills Ignacio i Martina a la seva mare
Victoria Pariente. Color rosa pal fid.
Sabors intensos i elegants. Notes de
maduixa, gerds i magrana amb
aromes de péetals de rosa i gessami.
Boca suau i agradable, bon equilibri.
Persistent i fresc amb notes de cirera
en el postgust.

(151 o
PRIETO PARIENTE

A VILERMA
Castes Brancas

Treixadura, Albarino, Godello,
Loureira, Lado, Torrontés

a 4mesos = 0 mesos

ﬁ{« Matisos de plantes com el fonoll i
llorer i tocs fruiters (poma, fruita d'os i
citrics) record a pedra humida i un
lleuger toc floral. A la boca es presenta
complex, elegant. Preséncia de fruita
molt notable (poma, meld, fruita de
pinyol), combinada amb el record
herbaci. Destaca I'acidesa equilibrada i
el final persistent i sali.

[LERMA

6 unitats

6 unitats

PRIETO PARIENTE
LOS CONFINES

0.
)

X
** Garnacha

@) 11 mesos = ¢ mesos

P{ De dues vinyes a la Sierra de
Gredos amb ferres de pissarra i granit
neix aquest vi. La pissarra aporta una

mineralitat que es fransforma en
volum i carnositat en el vii el granit la
finor. L'altitud de les vinyes imprimeix
l'acidesa necessaria per equilibrar tot

qixo. El resultat és un vi complex i

equilibrat, amb frescor i elegdancia.

PRIETO PARIENTE
EL ORIGEN

&L
oo .
%* Tempranillo, Garnacha

&) 14mesos = ¢ mesos

39{« Color cirera amb vora grana.
Intensa aroma de fruita negra, nabius,
gra de café, cacau i espécies dolces,
aroma de muntanya baixa amb fons

mineral. A la boca és sucds, estructurat i
llarg. Es mostra molt afruitat, amb un

¥

E (I"

(4 0. Es m .

Y persistent final especiat, molt elegant.

Vi pretén unir 'elegancia sobria de la
nostra terra

'ﬂ
@
@

[ 151
[ 751l

unitafs



8 interalbia

Begudes i alimentacié

PRIETO PARIENTE

Tempranillo, Garacha

@ 11 mesos = ¢ mesos

P{« De vinyes velles a Valbuena de

Especialidades
Gastronémicas
PRIETO PARIENTE
A Duero (1945), Mucientes (1941) i
Pedrosa del Rey (1955) neix aquest vi.

LA PROVINCIA
i Hem acoblat la diversitat viticola de la

w"“,,[‘(' provincia de Valladolid en un vi que

(lJ .. expressi delicadesa i frescor de la fruita.

P Fermentacié alcoholica amb llevats
autoctons. crianca durant 11 mesos en

béta de roure frances.

6 unitats

A

/"'

!/(/

PRIETO PARIENTE
VIOGNIER

Viognier

&) 6 mesos EEEP= 3 mesos

ﬁ{« Hem localitzat una petita vinya de
Viognier amagada a la provincia de
Valladolid, extraient l'essencia de la

varietat. Brillant palla verdds. Fragant via
nasal, floral, records de herbes silvestres,
citrics i brioix. Encertada acidesa,
equilibrat, rodé, ampli pas molt afruitat i
mineral. Persistent final citric agradable i
fina amargor.

PRIETO PARIENTE
O CHAN

Godello

&) 3mesos [EEP= 0 mesos

ﬁ{« Intensitats aromatiques de fruita
blanca i fruites citriques que
apareixen de I'expressié d'acidesa.
Records de fenc i espécies.
Nas elegant amb un lleuger toc
mineral. Un viamb angulada
acidesa, tens i amb una textura
salina. Vi amb volum i final sedds.

CLOS DE LES DOMINES
NEGRE RESERVA

Carinyena Negra, Cabernet
Sauvignon

&}) 24 mesos =12 mesos

P{« Vid'alta concentracié que en nas
destaca per la seva complexitat
aromatica amb records de torrats i
vainilles sobre un fons de fruita madura
confitada i sotabosc molt elegant. En
boca és un vi estructurat amb uns
tanins integrats i un pas per boca molt
complet. Carns vermelles, estofats, aus
de corral i formatges.

s DI

CLOS DE LES DOMINES
BLANC BARRICA

Lledoner Blanc i Roig, Carinyena
Blanca, Moscatell d' Alexandria

@) 6mesos =2 mesos

39{« Viblanc de color groc pal lid
intens amb reflexos daurats. En nas
predominen els records de fruita
blanca madura amb tocs florals i
matisos nobles de la fusta. En boca és
un vi elegant, untuds, equilibrat, amb
bona estructura i llarg. Perfecte per a
peixos, mariscs, carns blanques i
algunes varietats de formatge suau.

- 6 unitats
CELLER COOPERATIU D’ESPOLLA
VINYA ORLINA
NEGRE
1<)

{::' Lledoner Negre, Carinyena Negra

ﬁ 3mesos = 0 mesos

ﬁ{« Color vermell cirera de capa
mitjana. En nas predomina I'aroma
de fruita madura amb records
especiats i d'herbes mediterranies.
L'entrada en boca és voluminosa i
amb uns tanins suaus i sedosos. Post-
gust llarg i persistent. Ideal per
acompanyar carn, formatges curats i
també tot tipus d'entrants.

6 unitats 6 unitats p= 6 unitats
VINYA ORLINA VINYA ORLINA GARNATXA
ROSAT BLANC D’EMPORDA
Lledoner Negre, Lledoner Roig, Lledoner Blanc, Macabeu, -:-':? Liedoner Blanc, Liedoner Roi
m Carinyena Negra Lledoner Roig, Moscatell d' Alexandria ‘ ’ 9
H Omesos = 0 mesos - H Omesos =0 mesos @) 24 mesos = 0 mesos
Otlind ﬁ{« Viblanc de color groc palid §£ Es un vi de color ambar intens

?é Color vermell cirera net i brillant.
En nas destaquen aromes florals amb
notes de fruita vermella madura. En
boca és ampli, golds i molt equilibrat.
Mariscs, peixos, verdures, pasta, plats
d'arrds, carns blanques i formatges

”

amb reflexos daurats. En nas
destaquen aromes afruitades amb
lleugers tocs citrics. En boca és un vi
amb volum, molt equilibrat i amb un
final molt agradable. Perfecte per a

menjars de mar, peixos, carns

amb reflexos caoba. Aroma complex
iintens de fruita confitada i records
de meliherbes mediterranies. Té un
bon equilibri entre dolcor i acidesa i
destaca per un postgust llarg i que
convida a repetir. Postres, gelat de

Cremosos. blanques i algunes varietats de vainilla, rebosteria, formatges i
formatge suau. galetes.
6 unitats 6 unitats 6 unitafs
CELLER COOPERATIU D’ESPOLLA VINIRIC
MOSCATELL FINQUES INCANSABLES FINQUES INCANSABLES
D'EMPORDA GARNATXA NEGRE MONESTRELL
5 5
Moscatell d'Alexandria “® Gamatxa Negre < Monestrell
@O mesos = 0 mesos &) 12mesos = ¢ mesos &) 10 mesos = ¢ mesos
§£ Viblanc de color groc pal id §£ Intens, capa alta, roig potent. Nas 59{« Roig negrds de capa alta, intens,
amb reflexos daurats. nas infens amb de groselles i vainilles amb molta potent. Nas complex amb notes de
records varietals, flors blanques i notes s = complexitat aromatica. En boca fruita negre madura i tocs de clau,
mentolades. En boca destaca pel T i_‘ sorprén el volum i concentracié, molt vainilla i xocolata negre. En boca, a
seu equilibri i la seva persistencia. p amable, sedds i record agradable. Un mesura que es va obrint, mostra
Molt adequat com a aperitiu, e vi per a cada finca. Sense cupatges, B diferents versions, des de la juvenil
company de diversos tipus de I sense modificacions, sense clarificar, - amb fruita negre fins la madura amb
postres, inclos acompanyant foies i sense estabilitzar, 100% territori: el que un tani molt ben integrat, sorpren la
formatges blaus. surt de la vinya és el que et beus. seva potencia equilibrada i sedositat.
6 unitats 6 unitats m 6 unitats



Especialidades
Gastronémicas

8 interalbia

Begudes i alimentacié

VINIRIC

l

ﬂ*uum

PROPOSIT
NEGRE

o
** Garnatxa Negra, Carinyena, Sird,
Cabernet Sauvignon

@ 8 mesos =0 mesos

*G{‘ Color roig potent, intens, de
capa alta. Al nas ens arriba amb una
entrada timida que agafa forca en
segons. Amb notes de fruita negre
vainilla, xocolata negre, clau. En
boca es elegant i fi, estructurat, rodd i
complexa. Envellit per separat en
bota de roure francés Allier. Un vi
madur per beure amb calma.

PROPOSIT
BLANC

Garnatxa Blanca, Malvasia

@ 2mesos [EP= (0 mesos

P{ Color verd potent i viu degut a la
no clarificacié ni filtracié. Nas de gran
complexitat, especiats, flors i fruites
blanques. A la boca amb una
acidesa molt viva pero ben
integrada, voluminds i llarg, amb un
record especial i molt agradable.
Elegancia i complexitat per a un vi
gastronomic.

VELLA LOLA
NEGRE

o
* Gamatxa Negra, Carinyena, Sird

@ Omesos [P= 0 mesos

P{‘ De color intens, capa alta, roig
potent. Nas intens i complexa amb
notes de fruita negre, petits records
de vainilla i clau. En boca es
estructurat i rodé amb records de
fruita negre. Atrevit, amable i
equilibrat. La Garmnatxa, varietat del
Emporda per excel1éncia. Carinyena
i Sird, aporten una estructura ferma.

ve . citrics i detalls de for blanca. Boca

[ 1,51 o
m 6 unitats m 6 unitats
VELLA LOLA VELLA LOLA
ROSAT BLANC
Garnatxa Blanca, Macabeu
Monestrell .
Malvasia
| @3 0 mesos = 0 mesos a 2mesos =0 mesos

*G{w De magnific color vermell, brillant *G{‘ Color groc palla, brilant i

. X elegant. Nas intens amb notes de

i pofent. Al nas hi frobem aromes

lel}g_}nle

potents de fruita negre fresca,
maduixa i llaminadura. A la boca,
se'ns presenta fresc amb records de
maduixa, llarg i persistent.
Definitivament molt llaminer i fresc.

C a4

estructurada i voluminosa amb
presencia citrica. Liarg, persistent i
record agradable. Jove, directe, net,
aromatic, amb bon cos i molt
expressiu.

felka Lola

6 unitats 6 unitats Yl A g ¢
CELLER GRIFOLL DECLARA
GRAN PREDICAT GRAN PREDICAT PREDICAT
. NEGRE (Vinyes Centendries) ' BLANC (Blanc de Bota) NEGRE
- — v
|

AEDiH

6 unitats

)
5
'::" Carinyena

@ 15mesos [EEEP= ¢ mesos

*G{‘ Vinyes centendries, naturals i
sostenibles, 100% propies. Maceracid
de 15 dies, fermentacié alcohdlica
en botes de 600 litres amb llevats
indigenes. Crianca de 15 mesos en
bdétes de roure frances.

Negre natural tranquil, afruitat, volum,
cremés, mineral.

\ Garnatxa Blanca

@ 15mesos = ¢ mesos

ﬁ{w Vinyes convencionals i
sostenibles 100% propies. Maceracié
de 3 dies, fermentacié alcohdlica en

bétes de 600 litres amb llevats
indigenes. crianga de 15 mesos en
boétes amb les seves mares fines.
Blanc franquil, natural, cremos i
mineral, fresc i elegant.

CELLERS GRFOLL BECURA

PREDICAT

6 unitats

° Carinyena, Garnatxa Negra,
Merlot

@ 9 mesos = ¢ mesos

ﬁ{‘ Vinyes convencionals i
sostenibles 100% propies. Maceracid
de 8 dies, fermentacié alcohdlica en

diposits inoxidables de 5.000 litres
amb llevats indigenes. crian¢a de 9
mesos en botes de roure franceés.
Negre tranquil, natural, afruitat, fresc,
aromatic i elegant.

6 unitats

6 unitats

TOSSALS
EXPRESSIONS

%> Carinyena
@) 24 mesos =12 mesos

‘@{ Vinyes centenaris, naturals i
sostenibles 100% propis. Maceracié de
20 dies, fermentacié alcohdlica en
bdétes de 225 litres amb llevats
indigenes. Crianca de 24 mesos en
boétes de roure frances. Negre
tranquil, natural, afruitat, mineral,
fresc, cremos, complex, elegant.

TOSSALS
VINYES CENTENARIES

)

Carinyena
@) 24 mesos = ¢ mesos

‘9{‘ Vinyes centenaries, naturals i
sostenibles 100% propies. Maceracio
de 20 dies, fermentacié alcohdlica en
bdétes de 225 litres amb llevats
indigenes. Crianca de 24 mesos en
bétes de roure frances. Negre
tranquil, natural, afruitat, mineral,
fresc, cremods, complex, elegant.

0SSALg

6 unitats

*ETLES GRITOLL BEELARL"

108SALy

L)

—

TOSSALS
SELECCIO ESPECIAL

]

5

Carinyena, Garnatxa Negra
@3 14 mesos = ¢ mesos

*@{‘ Vinyes convencionals i sostenibles
100% propies. Maceracié de 15 dies,
fermentacié alcohdlica mixta entre
bétes de 600 litres i dipdsits d'inox de

5.000 litres amb llevats indigenes.

p—— crianca de 14 mesos en botes de roure

0 piypnast

franceés. Negre tranquil, natural, afruitat,
mineral, fresc, rodé i elegant.

6 unitats



Especialidades
Gastronémicas

) interalbia

Begudes i alimentacié

&L
< Carinyena, Garnatxa Negra,
Cabernet Sauvignon

@ 9 mesos =0 mesos

.‘?{« Vinyes convencionals i
sostenibles 100% propies. Maceracié
de 8 dies, fermentacié alcohdlica en

diposits d'inox de 10.000 litres amb
llevats indigenes. crianca de 9 mesos
en botes de roure frances.
Negre tranquil, natural, afruitat, fresc i

SILERS GRIPOLL DECLAL

108SSALy

Garnatxa Negra
@ 3mesos =0 mesos

.‘?{« Vinyes convencionals i
sostenibles 100% propies. Maceracié
de 3 hores, fermentacié alcohodlica
en diposits d'inoxidables de 10.000
litres amb llevats indigenes. Crianca
de 3 mesos en botes de roure
francés. Negre tranquil, afruitat, fresc i

EL GOS

CELLER GRIFOLL DECLARA
TOSSALS EL GOS EL GOS
SELECCIO GARNATXA NEGRA ' GARNATXA BLANCA

Garnatxa Blanca
@ 3mesos [EEP= 0 mesos

P{« Vinyes convencionals i
sostenibles 100% propies. Maceracié
de 3 hores, fermentacié alcohdlica
en diposits d'inoxidable de 10.000
litres amb llevats indigenes. Crianca
de 3 mesos en botes amb les seves
mares fines. Blanc tranquil, cremos,

EL GOS

elegant. llaminer. l‘ fresc, afruitat i elegant.
- 6 unitats - 6 unitats
CELLER GRIFOLL DECLARA SUMARROCA
GRIFOLL NURIA CLAVEROL NURIA CLAVEROL
VERMOUTH HOMENATGE G. RSVA. BRUT ALLIER G. RSVA. BRUT

% 20 Botdnics

@) Omesos = 0 mesos

GRIFOLL - '

S P{« De color marré caramel.

— Aromes destacats d'anis, fonoll,

regaléssia, farigola, avellanes i menta,
amb un lleuger toc herbaci.

6 unitats

&

ate

Xarello de vinyes velles

& Omesos = 80 mesos

9{Aroma intensa, amb notes molt
minerals i forrats que donen singularitat
al conjunt. En boca és extremadament
gustds, amb una bombolla que es desfa
is'integra al cava per donar-li la
complexitat adequada. Comenca amb
un afruitament elevat i acaba donant-
nos unes notes fresques i minerals molt
interessants.

6 unitats

“* Chardonnay

& 3mesos = 40 mesos

P{ Aroma molt infensa i complexa. S'hi
barregen les notes afruitades del
chardonnay amb torrats lleugers

varietals i de la llarga crianga, sobre un

lit perfumat de notes de crianca en
béta. En boca és molt estructurat i
gustods, i predomina I'afruitament del vi
amb un perfum avainillat interessant.
Final de boca refrescant i mineral.

6 unitats

NURIA CLAVEROL BLANC
DE NOIRS G. RSVA. BRUT

oo
“* Pinot Noir

@ 0mesos =80 mesos

59{, Aroma molt fresca amb notes
minerals i matisos de fruites vermelles
degut al Pinot Noir. Notes lleugeres de
pastisseria indicacié de una crianca
llarga. En boca, mineralitat marcada,
amb una estructura refrescant i notes de
fruites asiatiques. L' acidesa fresca
equilibrada amb la preséncia de sucres
procedents del licor d'expediciod.

@

6 unitats

NURIA CLAVEROL
ROSE G. RSVA. BRUT

Pinot Noir

@ 0mesos D= 60 mesos

ﬁ{, Color rosat viu amb reflexos
violacis. Bombolla fina i abundant. En
nas molt franc, amb predomini de
cireres i maduixa de bosc. En boca
expressiu on es perfilen aromes
balsamics d'herbes mediterranies.
Post gust amb tocs melosos. Ideal per
a formatges frescos, fumats, saimé i
salaons, postres i confitures de gerds.

6 unitats

SUMARROCA
G. RESERVA BRUT NATURE

Xarello, Macabeu, Parellada
@ Omesos [EP= 30 mesos

59{ Color groc palfid. Aroma fresc i
complex, notes de pastisseria
degudes a la crianga de del cava,
notes lleugeres de fruita fresca
procedents del vi base. La boca és
fresca, suau amb una bombolla molt
fina que s'integra perfectament.
Final elegant, serids, llarg i sec.

6 unitats

SUMARROCA
RESERVA BRUT

oo
“* Xarello, Macabeu, Parellada,
Chardonnay

@ Omesos = 20 mesos

Q{ Color groc pal‘id. Aroma molt
fresca, barreja de fruita procedent
del vi base amb les primeres notes de
pastisseria degudes a la criangca de
dos anys del cava. En boca és
afruitat i fresc, amb una bombolla
fina i agradable que s'infegra a la
perfeccié a I'estructura del cava.

6 unitats

SUMARROCA
BRUT ROSE

Pinot Noir, Macabeu

@ 0 mesos = 20 mesos

59{« Color rosat de capa mitjana.
Cava d'infensitat elevada amb notes
elegants de fruita vermella, com ara

groselles i maduixes, amb un fons

mineral refrescant. En boca és
delicat, amb intensitat mitjana i una
elegancia i finor que expressen ala
perfeccié el terreny d'on prové..

6 unitats

20
U5

SUMARROCA
. LONIA BRUT
¥ Xarel 1o, Macabeu, Parellada
@ Omesos = 12 mesos
59{, Cava net i brillant de color groc
amb reflexes daurats. Presenta una
bona intensitat d'aromes de fruita

blanca madurada (poma Golden) i
notes de pastisseria que recorden el
cabell d'angel i les ensaimades. Es un
cava fresc i afruitat on el carbonic
apareix d'una forma discreta,
potenciant la frescor i la vivesa del cava.

ON

6 unitats



Especialidades
Gastronémicas

8 interalbia

&) Omesos = 130 mesos

ﬁ{« El temps de letargia a la vinya és un
periode de parada, de laténcia, on la
vinya descansa, dorm. Aquest cava
amb 10 anys de crianga, d'envelliment i
maduracié per aconseguir les millors
aromes i matisos. Procedent d'una
seleccid dels nostres fruits, aquest cava
fa palesa la complexitat i la longitud de
tast que atorga la llarga crianga.

@ Omesos = 10 mesos

ﬁé En el marc de la diversitat dels
nostres caves hem volgut aprofundir en

sota la gamma de 2CV, eliminant
I'addicié de sulfits, per a expressar al
maxim la fruitositat del cava.

SUMARXCA

les elaboracions de minima intervencid,

Begudes i alimentacié
SUMARROCA
SUMARROCA LETARGIA SUMARROCA 2CV SUMARROCA
G. RESERVA BRUT NATURE INALTERAT SENSE SULFITS BORIA
ra ra v
':::' Xarello, Macabeu, Parellada ':::' Xarello ':::?Syroh

@_10 mesos = 12 mesos

L ﬁ{« Color cirera fosc, profund, amb
o A notes violdcies. Aroma potent, molt
;%OFUA elegant, amb notes balsamiques,
e especiades i un concentrat de fruites
negres, prunes i cireres. Notes de roure
molt delicades. En boca, és elegant i
camnds, ple d'expressio afruitada, amb
tanins madurs i notes de forrat en fusta
de cedre amb notes balsamiques.

PENEDES

m 6 unitats m 6 unitats
SUMARROCA SUMARROCA SUMARROCA
TERRAL NOSTRAT NOIR DE NOIRS NOSTRAT ROSE
% Merlot, Cabemet Sauvignon
“®* Cabemet Franc, Syrah, Merlot syrah erot, abermet sauvignon. /—\ Ull de Llebre, Merlot Syrah
@) 10 mesos = 3 mesos @)_0 mesos = 0 mesos @ Omesos =0 mesos
s {‘ Y .‘. {
TERRAL { / S\ Color de cirera madura amb el SN $\ Cupatge de les varietats negres
o S\, Color cirera amb rivets porpra. rivet violaci. Aroma intensa i afruitada ! més importants a Sumarroca, per
Buquet intens de fruita madura, com ara UMARIOCA de melmelades de gerds i cireres aconseguir un rosat fresc i harmonids.
méres i nabius, juntament amb cedre i e sobre unes notes d'eucaliptus i fonoll. NOSTRAI Aromes complexes amb notes de
espécies. En boca és estructurat i ben En boca es suau i vellutat amb una 5 maduixa i gerds, amb un fons de flor de
equilibrat, amb sabors concentrats de intensitat elegant de gerds i cireres. Al - violeta. Destaca la boca vellutada i
fruita madura i notes d'especies. Final pas de boca, notes balsamiques que suau, amb notes afruitades que es
llarg. refresquen el vi. El final llarg i afruitat mantenen al llarg del gust i del postgust.
amb notes de melmelada de cirera. Postgust de fruites vermelles.
PENEDES PENEDES I‘fNFIlI\
6 unitats m 6 unitats 6 unitats
SUMARROCA SUMARROCA SUMARROCA

NOSTRAT BLANC DE BLANCS

Macabeu, Xareldo, Parellada,
Muscat

@ Omesos [P= 0 mesos

39{« Tradicié modernitzada des dels

VINCLES NEGRE

o
£

%* Ull de Llebre, Merlot, Cabernet
Sauvignon
@ 3mesos [EEP= 0 mesos
«9{« Color de cirera madura amb rivet
violaci. Aroma intensa i afruitada amb

VINCLES ROSAT
Ull de Llebre, Merlot, Syrah

@ Omesos =0 mesos

P{« Aromes complexes amb notes de

. inicis de Sumarroca, amb una petita maduixa i gerds, amb fons de flor violeta.
UMARROCA part de Muscat de gra petit, sempre de notes de cireres madures i gerds. Punt Destaca la boca vellutada i suau, amb
- vinyes propies. Aroma fresca i elegant v refrescant degut a les aromes notes afruitades que es mantenen al llarg
amb notes de fruita blanca, com ara 4 balsamiques d'eucaliptus. Boca suau i 4 del gust i del postgust. Postgust de fruites
pera i poma starking, combinades amb UING[E afruitada amb una estructura IIGLE vermelles. Vinyes de la Finca Sumarroca
tocs de flor de taronger. En boca és wla equilibrada. Notes de fruits vermells i . de sol franc argilds, amb preséncia de
fresc i afruitat, amb uns records finals final balsamic. El final és llarg i afruitat ¢ graves, pobre en matéria orgdnica i molt
molt agradables. _ amb notes de melmelada de cirera. lﬁ!} calcari.
PENEDES PENEDES I‘fNFIH\
6 unitats m 6 unitats 6 unitats
SUMARROCA = SUMARROCA SUMARROCA
| Py
VINCLES BLANC -'L% MARGER -vi de guarda- | 3 ILLOGIC XARE 10
/ﬂém .
; ney 3%
Macabeu, Xarel o, Parellada, wine Xarel o, Macabeu Xarelfo
Muscatr, Chardonnay =

@ Omesos =0 mesos

P{« Aroma intens i agradable. Notes
de fruita blanca i groga amb aromes
de flor de taronger. En boca és fresc,
rodé i afruitat, amb notes altament
afruitades. Final llarg i fresc. Vinyes de la
Finca Sumarroca de sol franc argilds,
amb preséncia de graves, pobre en
materia organica i molt calcari.

PENEDES

6 unitats

@ 4mesos =0 mesos

59{« Color groc palla. Al nas notes
d'herbes mediterrdnies i herbes
d'infusid. En copa notes de fruita
blanca, pai ametlles crues procedents
de la crianga. Bona cremositat que,
juntament amb la estructura, omplen la
boca de notes afruitades i herbes
aromatiques. Notes fresques i fruitades
en el postgust final.

ARG
PENEDES

- @

6 unitats

@ Omesos =0 mesos

39{« Aroma elegant de gran
complexitat en que destaquen notes
citriques d'aranja, tropicals de pinya i

mediterranies de préssec de vinya. Fons
mineral molt més evident en boca, que
es presenta vellutat, amb un final molt
fresc i afruitat. Vi procedent de la vinya
Queto Carretera, seleccionada pel seu
equilibri i per la personalitat.

PENEDES

6 unitats



Especialidades
Gastronémicas

8 interalbia

Begudes i alimentacié

SUMARROCA

SUMARROCA
TEMPS DE FLORS

Xarel 1o, Muscat, Sauvignon
Blanc

@ Omesos =0 mesos

ﬁ{« En I'aroma destaquen notes de
fruita madura d'estiu, com ara
'»_, préssec, pera, litxi i raim, i matisos més

florals, de flors blanques, gessami,
taronger, rosa i azalea. En boca és
opulent, cremds, amb les aromes que
notem per via retronasal. Equilibrat,
rodd. Un conjunt harmonic de

SUMARROCA
TUVi

Xarel o, Muscat, Sauvignon
Blanc

ﬁ) Omesos [EP= 0 mesos

§£ ‘Queé és o qué no és aquest vig'
Color groc amb reflexos verds. Aroma
intens i molt complex. Presenta notes
de rosa i flor de taronger, barrejades
amb notes afruitades de meld,
préssec i mango. Boca untuosa i
intensa amb molta fruita madura,
sobretot préssec i mango. Final llarg i

SUMARROCA
2cv

Xarel{o Vermell

@ Omesos [P= 0 mesos

P{« Color groc ataronjat procedent de
la pell vermella de la varietat. En nas, és
intens i refrescant, amb notes de fruit de
pinyol i poma. Presenta certa robustesa i
rusticitat aromatica caracteristica de la
varietat del xarel{o vermell. En boca, és
amplii afruitat, i deixa una sensacié final
llarga i refrescant

sensacions. agradable.
I‘fNFl)l\ I‘fNF()I\ ]‘fNFI)I\
[ 151 1,51
m 6 unitats m 6 unitats m 6 unitats
SUMARROCA SUMARROCA SUMARROCA
2CV EXTREM MARTINA ROSE POSIDONIA
Xarel{o Vermell W Ull de Liebre, Garnatxa Ull de Liebre
@3 Omesos =0 mesos @} Omesos =0 mesos —’é @ Omesos =0 mesos
- ; POSIDONIA X
59{« Color groc ataronjat procedent de 39{« Color rosa pallid amb reflexos { - .
) ; ) o [, ] S\ Color rosa paldid amb tonalitats
la pell vermella de la varietat. En nas, daurats. Bona intensitat aromatica, % . .
- N . . s rosades. Aroma intensa i complexa amb
és intens i refrescant, amb notes de fruit marcada per delicades notes de ;z“ notes afruitades de maduixa acida i
de pinyol i poma. Presenta certa maduixes silvestres, litxi i pera, seguides 3\/’,{ oma acida combinades amb notes
robustesa i rusticitat aromatica de notes citriques i refrescants. Tocs SIMAROCA pflorols de violeta 1 10sa. En boca &5
caracteristica de la varietat del xarel 1o fumats i mentolats al final. En boca es 2 X . X
. . N . P . 8 N 7 elegant, fresc i afruitat. Hi destaquen les
vermell. En boca, és amplii afruitat, i golds i delicat. D'entrada amable i notes afruitades de maduixa, que es
deixa una sensacié final llarga i ) | sedosa, elegant, afruitat i fresc. Bon A A 'NJ mantenen al llarg del Usfidely qosf ot
refrescant \ - equilibri entre estructura i la sobrietat. @ 9 9 postgust.
I‘FNFI)F\ I‘!NFI)I\ l‘!NFI)I\
6 unitats m 6 unitats 6 unitats
SUMARROCA WITTY WINES
SUMARROCA TRONAT TRONAT
HUMM - Dolg de fred - NEGRE :g BLANC
.@
¥ Merlot, Garnatxa, Carinyena pomced, Garmatxa Blanca

Muscat

@3 Omesos = 0 mesos

P£ Aroma potent i elegant amb notes
fresques evidents de fruita de raim de
moscatell combinades amb flors
blanqgues. En boca, es mostra molt suau,
dol¢ en entrada i amb un final molt fresc
i persistent que convida a repetir
I'experiencia. Elaborat sempre sobre
una seleccié d'una vinya propia de
Muscat de amb més de 15 anys.

PENEDES

6 unitats

@) 12mesos = ¢ mesos

P{« De color vermell cirera amb reflexos
granats, capa intensa amb estructura i
complexitat. En nas es froben notes de
fruita vermella madura, (pruna, cirera,
picota), acompanyades d'unes aromes
subtils i complexos aportats per la

TRONA
J’RQNAT» varietat Carinyena. Fons torrefacte i
especiat molt ben integrat. Intens i
profund.
G- 6 unitats

@ Omesos = 0 mesos

ﬁ{w Color groc palfid amb reflexos
verdosos. Aromdticament s'identifica la
forta personalitat del varietal. Intens,
amb notes de fruites dolces i petits focs
florals. En boca és equilibrat, fresc i
sedds, mostrant-se com un vi
extremadament atrevit, molt llarg,
fremendament expressiu i tocat per la
Tramuntana.

6 unitats

LA DESCARADA
BLANC

Gewurztraminer, Moscatell,
Sauvignon Blanc.

@ Omesos =0 mesos

59{« Clar, intensitat mitjana, de color
limona. En nas presenta una condicid
neta, d'intensitat alta i aroma a fruita

verda, exodtica i floral amb toc final
d'espigol. En boca és sec, d'acidesa

alta, cos mitja, amb I'alcohol ben
integrat, on destaquen de nou la fruita
verda i I'estil floral, aportant molta
frescor en cada xarrup.

ey

PENEDES

6 unitats

| TANT
NEGRE

1)
s
"::' Garnatxa Negra

ﬁ) Omesos =0 mesos

§£ Color granat intens amb tons
violacis i de capa mitjana-alta. Aromes
de fruites vermelles, i un punt balsamic,
de caracter llaminer, tocs anisats que
recorden el fenoll. Boca afruitada, amb
predomini de fruita vermella. Entrada
suau i neta. Bona cremositat que
compensa els tanins amorosint-los i
equilibrant el conjunt.

montsant

6 unitats

I TANT
BLANC

Garnatxa Blanca

@ Omesos =0 mesos

39{« color groc palla de baixa intensitat
reflexos verdosos. Al nas ja es detecta
la intensitat i la mineralitat de la
garnatxa blanca. En boca, és facil
trobar els focs de fruita blanca com la
pera, i el record de fruites de pinyol
com el préssec i I'albercoc. Un vien
equilibri amb la suavitat de la garnatxa
ila mineralitat del terreny.

6 unitats



Especialidades
Gastronémicas

8 interalbia

{::' Garnatxa Negra, Samsd

@ 3mesos [EEEP= 2 mesos

ﬁ{« Vi de color magenta molt viu, capa
fosca. Agradable floralitat amb record
de romani i fonoll. Fruites negres i
vermelles, pebre vermell i nou moscada.
En boca, una entrada suau i fresca,
amable. Untuds, cremds i de gran
amplitud. Post gust molt balsamic i
mineral, permanéncia llarga en boca i
un agradable final.

6 unitats

12 unitats

** Garnatxa Negra, Ull de Liebre

@ O0mesos =0 mesos

ﬁ{« Atractiu color vermell violaci.
Aromes infensos que sedueixen amb les
seves notes de fruits vermells i negres.
Suau i equilibrat, en boca presenta un
post gust llarg. Ideal per a carns
vermelles i blanques, guisades o
rostides. Excel lent acompanyant de
formatges guarits i semi curats,
embotits, bolets i caragols.

Begudes i alimentacié
WITTY WINES
QUE Si! LA MAR SALADA LA MAR SALADA
NEGRE NEGRE ROSAT
o o

Garnatxa Negra, Ull de Llebre

&) Omesos [EP= 0 mesos

P{« .Color rosat intens. Aromes de
fruites vermelles i gerds sobre un fons
de maduixes. En boca presenta una

entrada suau i rodona, amb una

sensacié ben equilibrada, d'una

acidesa refrescant. Ideal per a
I"aperitiu, amanides, sopes, plats de
pasta, pizza i tot tipus de carns amb
salses amb base de crema de llet.

12 unitats

LA MAR SALADA
BLANCA

Macabeu, Garnatxa Blanca

ﬁ) Omesos =0 mesos

.‘r‘;{mAtrccﬂu color groc palfid verdds
amb tons limona. Aromes de fruita
blanca amb un lleuger fons citric. En
boca es presenta equilibrat i fresc en
el paladar. Final llarg i agradable.
Ideal per a I'aperitiu. Excellent
acompanyant per a amanides,
peixos, mariscs, carns blanques i
formatges suaus.

75CL oL
- e

A

SALTIMBANQUI
SAUVIGNON BLANC

Sauvignon Blanc

@ Omesos =0 mesos

§£ Color groc pallid i centelleigs
verdosos. Caracteristiques aromes del
varietal com la lima, I'herbaii les flors
blanques. Notes de fruita tropical,
com la pinya i la fruita de la passid. En
boca, mostra una acidesa que
augmenta la sensacié de frescor i
accentua els seus sabors citrics i
fropicals. Record floral i mineral.

SALTIMBANQUI
VERDEJO

Verdejo

@) Omesos =0 mesos

59{« Groc palla amb reflexos
verdosos, brillant. Nas d'intensitat
mitjana-elevada i molt fragant.
Deslliga sobretot aromes varietals,
molta fruita blanca i notes tropicals
sobre un agradable fons floral. En
boca es sec, de cos mitjd, bona
acidesa, refrescant, facil de beure i
amb excedents notes minerals.

= =
pezre RUEDA
12 unitats - 6 unitats 6 unitats
WITTY WINES VARIETAL 500
MUSUGORRI VARIETAL 500 VARIETAL 500
VERMUT CAU DEL ROIG SOT DEL CEL

q.30 Botdnics

@) Omesos = 0 mesos

ﬁ{« Musugorri és auténtic i singular,
de la zona de La Secuita, molt prop
de Reus. S'elabora de forma
fradicional i 100% natural. Els 30
botanics que utilitzem per la seva
maceracié I’hi aporten uns aromes i
sabors complexos, molt mediterrani.
Té un suau amargor i un delicat
dolcor fent-lo equilibrat i persistent.

Wity b Wines

\J 101
w 1 unitat

PENEDES

6 unitats

Garnatxa Negra, Merlot

! 2mesos =0 mesos

ﬁ{« Fermentacié alcoholica i
malolactica espontdania en diposits
d'acer inoxidable amb control de

temperatura. Afinat en dmfores
d'argila durant 2 mesos. Vermell
vellutat amb reflexos cirera. Fresc i
enérgic amb intensitat aromatica de
fruits del bosc. Estructurat en atac i
vellutat en boca, final llarg, persistent.

Sauvignon Blanc

@) Omesos = 0 mesos

ﬁ{« Color pailfid amb reflexos
verdosos. Aromes florals com rosa
blanca amb records herbacis com
romani i un final de fruites tropicals

com el mango. Entrada fresca a
causa de la seva bona acidesa,
sabors de fruites blanques com
poma, citrics com la taronja i records
del sotabosc mediterrani.

PENEDES

6 unitats

VARIETAL 500
POL

Garnatxa Blanca

@ Omesos =0 mesos

W
TATIC sae {
> PRORK H\ La garnatxa blanca conreada en
I OL altura dona molta expressivitat a la
oo vctrletqf. La fermenfocp ctlcohoh(;q es fa
s a baixa temperatura i en condicions
APASSION: . N
e reductives per preservar el caracter
(5= varietal, la frescor del vii el seu perfil
> W aromatic de fruita blanca madura amb

fons florals. Enfrada suau i refrescant.
Notes de pera i préssec. Net i llarg final.

PENEDES

6 unitats

3

PENEDES

- @

6 unitats

VARIETAL 500
NIU D’ESTEL BRUT NATURE

20
o

“* Garnatxa Blanca

@ Omesos =18 mesos

P£ Vi escuméds (Classic Penedeés) fet
pel metode champagnoise. Color
palla molt net amb petita bombolla
molt ben integrada. Records
d'aromes florals com la flor d'ametller
amb sorprenents notes de fruita
blanca. La seva bona acidesa li
confereix una gran frescor en boca
amb un final llarg i net.

VARIETAL 500
SUMOLL NATURAL

1)
3
% Sumoll

! 6 mesos = 0 mesos

P£ Vi natural 100% sumoll de vinyes
velles d'altura. Fermentat i criat en
amfores d'argila de 1000 I. amb les
seves pells durant 6 mesos. Color
vermell amb ribefs liles, intensitat
notable, enfrada en boca molt fresca
i final persistent. Vi molt caracteristic
de la varietat, ideal per acompanyar
brasa, formatges i curtits.

CATALUNYA

6 unitats



Especialidades
Gastronémicas

VARIETAL 500

8 interalbia

Begudes i alimentacié

MASTINELL

VARIETAL 500
PARELLADA NATURAL

Parellada

! 6mesos =0 mesos

P{« Vi natural 100% parellada de

vinyes velles d'altura. Fermentat i criat
en amfores d'argila de 1000L amb les
seves pells durant 6 mesos. Color groc

palid amb voravius grisos. Vi molt
caracteristic de la varietat, molt
recomanable per acompanyar
menjar japonés, peixos blaus,
formatges suaus i arrossos mariners.

MASTINELL CRISTINA

GRAN RESERVA EXTRA BRUT

e
"* Xarel o, Parellada, Chardonnay,
Macabeu

.,
ole

@ Omesos [EEEP= 72 mesos

P{« Color groc amb reflexos daurats,
brillant. Bombolla molt fina.
Aromaticament complex. Presenta
notes de fruita madura (préssec de
vinya, albercoc i poma). Fresc i melds
al mateix temps. Pas de boca untuds i
equilibrat. Agradables notes torrades
amb presencia final de anisats. Post
gust llarg, fresc i gliceric.

MASTINELL CARPE
GRAN RESERVA B. NATURE

%
“* Chardonnay, Xareldo, Parellada i
Macabeu

&? Omesos = 48 mesos

ﬁ{« Color groc amb reflexos daurats,
brillant i lluminds. Bombolla molt fina.
Aromes de polleni fruita gebrada,
amb I'oxigenacié surt mel d'acacies
iametlla. En boca es revelen notes
d'orellanes i datils, amb record de
flors seques. Aquest cava mostra
complexitat i harmonia refrescades

per la seva acidesa.
CATALUNYA
m 6 unitats m 6 unitats m 6 unitats
~ MASTINELL CHAPO MASTINELL BRUT ROSE MASTINELL NATURE
s RESERVA EXTRA BRUT 4 RESERVA GRAN RESERVA
% ':::'" Chardonnay 100% f Trepat 100% ':.::; Xarel 1o, Macabeu, Parellada

@)0 mesos = 84 mesos

39{« Color groc pallid amb matisos
ocres, brillant i bombolla fina. En nas,
notes propies de la varietat com el
litxi i la fruita tropical acompanyada
de les notes de crianga com ara
pastisseria i apunts torrats. En boca és
delicat, equilibri entre estructura i
acidesa. Amb fines bombolles que
donen una sensacié de “moussage”.

@) Omesos D= 24 mesos

59{« Color rosat viu amb reflexos
violacis. Bombolla fina i abundant. En
nas molt franc, amb predomini de
cireres i maduixa de bosc. En boca
expressiu on es perfilen aromes
balsamics d'herbes mediterranies.
Post gust amb tocs melosos. Ideal per
a formatges frescos, fumats, salmé i
salaons, postres i confitures de gerds.

&) Omesos =96 mesos

39{« Color groc pallid molt brillant,
bombolla molt fina. Complex en nas,
amb predomini de fruita de vinya i
lleugers matisos de fruits secs. Pas de
boca sedds, equilibrat i amb sensacid
de volum. Final fresc amb agradables
records d'herbes aromatiques. La
sensacié en boca és untuosa amb
llarga persisténcia.

6 unitats m 6 unitats 6 unitats
MASTINELL BRUT REAL MASTINELL MASTINELL
GRAN RESERVA ARTE GISELE
- Vg
o o i i
“* Xarel 1o, Macabeu, Parellada Cabernet Sauvignon, Carinyena, Xarel o 100%
Garnatxa Negra
@ Omesos = 84 mesos @) 12mesos =0 mesos @ 6 mesos [EEEP= 0 mesos
ﬁ{w Color groc pallid, brillant i ﬁ{« Vermell robi d'intensitat mitjana ﬁ{« Color groc palid. En nas envolta
bombolla fina. En nas, aromes molt alta amb denses liagrimes. En nas tons torrats i forrefactes del roure
florals i de fruita blanca. Tocs anisats afruitat, amalgama de confitura de frances. En oxigenar, desperten notes
d'herbes mediterranies. Pas de boca pruna, licor de gerd i cireres, amb 2 de pinya i citrics que es combinen amb
equilibrat, elegant i harmonids. Final tons torrefactes propis de la crianga, { perfums dolgcos com la canyellai el
MASTINELL de boca llarg i refrescant, amb tocs aixi com notes de salvia i llorer. En 6‘[6 £ brioix. Entrada en boca amplia i
suaus de citrics i de fonoll. Ideal per boca, pas sedds, amable on surten MASTINELL saborosa poma, pera i meld pel nostre
aperitius i coctels. També lleugers tocs de tabac combinats paladar. Estructura, acidesa i equilibri I"hi
acompanyant vegetals, peix i marisc. amb fruita vermella i negra madures. donen personalitat.
PENEDES PENEDES
[ 151
6 unitats m 6 unitats m 6 unitafs
= MASTINELL MASTINELL MASTINELL
ELIANE [ IRENE ALBA NEGRE
& o
i £ . .
Chardonnay 100% Sumoll 100% * Merlot, Cabernet Sauvignon i
Sumoll
a 6mesos =0 mesos f % 0Omesos = 0 mesos % 6 mesos =0 mesos
g / A g
§{a Groc viu amb tonalitats ambre i f F’{« Color palid i brillant que 59{ Color cirera picota amb reflexos
lldgrimes molt marcades. Nas evoqguen exquisits pétals de rosa. violacis. Intensitat alta. Aroma fresc i
complexa combinant la frescor dels Aroma marcada per notes florals. En afruitat destaca les notes de prunes,
I citrics (aranja, pinya), amb la fruita boca es suau perd amb cardcter. Es cireres i cassis sobre un fons balsamic
| 7 fropical. Al paladar evoca mango un viric i complex. [deal per aperitius,
| fpane

PENEDES i

6 unitats

préssec, amb apunts de papaia i
lleugeres notes lactiques. Delicids en
plats amb salses, pasta, peix blanc i

verdures.

PENEDES %

@

6 unitats

amanides, carns blanques i carns
vermelles. Per gaudir encara més del
seu sabor, amb peixos nobles com la

llagosta o les petxines de pelegri.

PENEDES

6 unitats

de fusta de cedre. L'enfrada en boca

llueix una frescor propia dels vins negres

joves seguida d'un tacte suau i sedds
que déna amplitud. Destaca el pas de
boca amable i la seva frescor.



Especialidades

Gastronémicas

8 interalbia

Begudes i alimentacié

PENEDES

MASTINELL MAS COMTAL
MASTINELL §: MASTINELL PETREA
BLANCA w CLOS SANT PAU MUSCAT NEGRE
Perelada, Malvasia de Sitges {:E? Merlot

@) Omesos =0 mesos

ﬁ{« Color groc paldid amb matisos
daurats. Aroma infensa marcada per
notes de fruita blanca, citriques i tocs

d'herbes mediterranies. A la boca, una
marcada acidesa, fa que es revelicom
un virefrescant, lleuger pero alhora molt
persistent. Blanca és un cupatge Unic
que reflecteix el nostre compromis amb
I'autenticitat del Penedés.

/ Muscat de Frontignan 100%

@ Omesos =0 mesos

P£ Color groc palfid amb reflexos
verdosos, brillant, amb lidgrimes molt
marcades. Nas delicat pero intens,
s fresc, amb aromes florals, de pell de
limona i mandarina. A mesura que es
va obrint apareixen les notes de
préssec de vinya, mel i polien. Boca
amb predomini de fruita blanca
(pera) i préssec en almivar.

PENEDES §

@) 12mesos = ¢ mesos

§£ De capa molt alta, gairebé
opac, fraspua aromes de fruita molt
negra, licorosa, acompanyats de
reconfortants records de llegums
bullides, regalessia i bombons de licor.
Tinta, havans, espécies i balsamics
refrescants. Un vi contundent, tannic i
molt expressiu a qué podem augurar-
li un enorme futur.

PENEDES

[ 151
6 unitats m 6 unitats 6 unitats
PETREA ANTISTIANA ANTISTIANA
BLANC CABERNET FRANC XAREL 10
0'.@)
Chardonnay ** Cabernet Franc Xarel 1o
@ 10 mesos = ¢ mesos @3 12 mesos = ¢ mesos ﬁ 4mesos D=0 mesos
‘8{ Color groc brillant. Aroma potent §£ Color cirera amb vora granat. §£ Ens trobem davant un vi que gira
N S Aroma de fruita madura, terrds, 360° per impregnar-se de I'entfomn que
(:(?J::nccomgf?J;]Oe'rs:igefzggg;s' herbes de muntanya, roure cremés, I'envolta. Lent passeig estival entre
Boca arassa, molt saborés, fresc ar'nb torrat. Boca equilibrada, sabords, : vinyes, camins de marges de pedra
bor?o oci:deso llar Id'eol ér a llarg, balsamic. Carns vermelles a la \.\\ Q\\ seca i plantes mediterranies, camps
eixos ol forn i bccogllé en fo?es les planxa, al forn, guisades o estofats. [__ 2 de cultiu, pomers i ametllers que
P seves versions. Un bon pernil i Formatges curats i secs. Rissotos en i frenquen el blau horitzé del celi el
formdf s P totes les seves variants. Combinacié e mar en harmonia. Profunditat, silenci,
ges. divertida amb la xocolata. _ vida i frescor. Gran moment.
I‘FNFI)F\ v I‘FNFIH\ 3 l‘fNFI)I\ '
[ 151 L1510 ] =
m 6 unitats m 6 unitats m 6 unitats
ANTISTIANA MAS COMTAL MAS COMTAL
INCROCIO MANZONI NEGRE D’ANYADA ROSAT DE LLAGRIMA
&
Incrocio Manzoni ¥ Merlot, Garnatxa Merlot
= 6 mesos = 0 mesos %0 mesos = 0 mesos @ Omesos =0 mesos
.‘?{« Espectacular fusié de paisatge ﬁ{a Color cirera fosc, vora granat. ﬁ{, Color gerd, net i brillant. Ofereix
mediterrani i personalitat atlantica en Aroma especiat, fruita madura en una combinacié de maduixa amb tocs
un vi que sorpren per la seva frescor abundancia, herbes silvestres, amb citrics d'aranja i limona, amb un
= balsamica i elegancia. Captivador i tacte vellutat, de concepte molt rerefons mentolat i d'herba acabada
I\f\ [\IIS enigmatic embruixant al paladar des bordeles. Mostra un Us modelic de les de tallar molt fresc i amb un punt

del primer moment, envoltant-de

fruites i flors blanques, aromes de

romani i onades de salinitat. Un vi
imprescindible.

varietats Garnatxa i Merlot, sense
verdors i amb perfum d'humus, cassis,
tofona i cirera negra. Refinat i
elegant, en el seu millor moment.

PENEDES §

6 unitats

llaminer. En boca és estructurat, amb la
forgca d'un vinegre, fot i que la frescor
que li aporta el punt just d'acidesa li
dona un pas lleuger.

PENEDES

6 unitats

Wos Wit

PENEDES

6 unitats

MAS COMTAL
POMELL DE BLANCS

Chardonnay, Xarel 1o

= 3mesos = 0 mesos

.@{« Groc brillant amb notes verdes.
Al nas trobem aromes a fruites
exofiques amb notes herbdcies,
lacties i balsamiques, que donen un
toc equilibrat. En boca, gust viu i dens
amb notes afruitades, lactiques i
citriques, amb gust de aranja i menta.
Ideal per a peixos, mariscs, crustacis,
molluscs, aperitius, fumats i formatge.

z PIZZICATO
FRIZZANT ROSE

Muscat d'Hamburg

@ Omesos =0 mesos

&5’{‘ Es un vi per a tofs els pUblics,
desenfadat, descarat, als més
exigents cridard I'atencié la intensitat
° de la fruita, motiu pel qual agrada a
la resta dels mortals. Color cirera clar,
brillant. Aromes de flors blanques,
expressiu. En boca és fresc, fruitds,
facil de beure, correcte. Optim per
acompanyar entrants, pasta o pizza.

PENEDES

6 unitats

MAS COMTAL
LYRIC

o
N
= Merlot

l @ Solera 17 anys = 0 mesos
°

fyrie

G ot

ey
]"!'NFDI'\

ﬁ{, Vi de color ambre fosc, una mica
rogenc. Deixos torrefactes de la crianca
a la béta, notes de vi ranci combinades

amb fruita de bosc molt madura, de

méres i també de figues seques,
d'orellanes de préssec i d'avellanes
torrades. El forrat, la fruita, es van
succeint fins a una mort dolga.

6 unitats
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8 interalbia
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@ Omesos D=5 mesos

P{« Color or vell. De mitjana
intensitat, aromes de fruita gebrada,
carn de codony, fins torrats, records

de mantega i balsamics. Fresc i de
grat pas, sobresurten notes de taronja
confitada, pa torrat i molt grat final.
Especialment recomanat amb un
bon pernil, amb carns al forn o amb
un formatge brie.

PENEDES

[ 1,51 o
6 unitats

MAS COMTAL

ﬁ) Omesos = 34 mesos

ﬁ{w De color palla palid amb reflexos
daurats i brillants. Presenta una
bombolla molt fina i persistent. En nas hi
trobem notes de fruita fresca, records
florals i aromes de lies fines. En boca
destaca una bona acidesa. Fresc, molt
fi, amb una bombolla molt integrada
que no molesta. Final net i persistent.

PENEDES &

6 unitats

PENEDES

6 unitats

MAS COMTAL
MAS COMTAL JOAN MILA MAS COMTAL GRAN ANGULAR
BRUT NATURE RESERVA BRUT RESERVA XAREL 1O XAREL 10
Chardonnay, Xarel 1o Xareldo Xarello

@ Omesos =0 mesos

ﬁ{« El Gran angular és un projecte
que té com a objectiu el
desenvolupament d'una nova linia
de microvinificacions amb cardcter
experimental, que va comencar ja al
2010. Aquest projecte ens permet
poder elaborar i oferir als vinofils més
curiosos i exigents, vins singulars i
Unics.

FERMi BOHIGAS

S

GRAN ANGULAR
SUMOLL
Iy
% sumoll
@ Omesos =0 mesos
P{ De color cirera, brillant i de capa
baixa. Al nas, notes afruitades de

cirera i gerds, deixant pas a un fons
més especiat i records subtils fumats.
En boca, pas suau amb fluidesa i que
ens aporta una bona acidesa amb
records salins, sensacions de vinya i
argila. Allargat final de boca que fara
que el vi sigui subtil i elegant.

D Mas Comtat
RANANGULAR |
1
Hos Combicl
[ 75cl]

6 unitats

NOA DE BOHIGAS
BRUT NATURE RESERVA

“ Pinot Noir, Xarel lo

’y
{3
e

@ Omesos [P 15 mesos

59{. Color pallid amb reflexos daurats
illeu to grisenc. Bombolla fina amb
abundant i persistent corona. Aroma
dels varietals i la crianga. Les notes
més fresques de la fruita vermella
(cirera, gerd) i de la crianga (torrats
fins, xocolata negral). Fresc, ampli i
equilibrat. En boca gran estructura,
vivag. Bombolla cremosa i present.

6 unitats

6 unitats

BOHIGAS BRUT NATURE
GRAN RESERVA

o5
“¥ Xareldo, Macabeu, Parellada,
Chardonnay

@ Omesos [P= 30 mesos

P{ Color groc amb reflexos daurats.
Bombolla extra-fina, de despreniment
lent i regular. Aromes de gran
complexitat, fonent la fruita fresca
amb la compota i almivar. Notes de
fins forrats, fruits secs, especies (anis) i
certa mineralitat (grafit). En boca es
suau a l'entrada, aromes de fruita
madura i notes de pastisseria.

BOHIGAS EXTRA BRUT
GRAN RESERVA

ro
v

* Xarel1o, Macabeu, Parellada,
Chardonnay

ool

Omesos =30 mesos
P{ Color groc amb reflexos daurats.
Bombolla extra-fina, de despreniment
lent i regular. Aromes de gran
complexitat, fonent la fruita fresca
amb la compota i almivar. Torrats,
fruits secs, especies (anis) i certa
mineralitat (grafit). En boca potent
cardcter suavitzat per un subtil dolcor,
estructurat i fina bombolla.

BOHIGAS BRUT NATURE
RESERVA

“* Xarelo, Macabeu, Parellada

o,
s
e

@)_ Omesos =15 mesos

ﬁ{«CoIor groc palid. Bombolla fina i
rosari constant. Aroma molt fresc
destacant fruita blanca (poma dacida i
pera) sobre notes de pell de citrics i flor
blanca. De fons notes especiades causa
de la criancga i galeta. La bombolla
despren sensacions de cremositat,
voluminés i suau. Ampliant els aromes de
fruita blanca i espécies.

BOHIGAS

BOHIGAS BRUT
RESERVA

“* Xarello, Macabeu, Parellada

o,
e
e

@? Omesos [EP=15mesos

§£ Color groc pal‘id. Bombolla finai
rosari constant. De fons notes
especiades causa de la crianga i
galeta. Estructurat, aromes de fruita
blanca i especies que es repeteixen
en boca. Final equilibrat que
harmonitza la seva acidesa, deixant
un record de frescor i volum a causa
del seu lleu contingut en sucres.

[ 151
- 6 unitats G- 6 unitats G- 6 unitats
T;‘Ti' BOHIGAS BRUT BOHIGAS BRUT BOHIGAS
e SEMI-SEC RESERVA ROSAT INICIS
2 g o5
H ¥ Xarelo, Macabeu, Parellada Trepat = sumoll

@ Omesos [EP=15mesos

ﬁ{« Color groc palid, bombolla fina de
rosari constant i escuma de gran
persistencia. Aroma molt fresc, fruita
blanca (poma dacida i pera) sobre notes
de pell de citric i flor blanca. Notes
especiades provinents de la crianga
(canyella) i galeta. Estructurat, ben
recollit sobre I'acidesa que tensa el
conjunt d'inici a fi.

BOHIGAS

6 unitats

\ @ Omesos [E»= 12 mesos
"‘ P£ Color rosa pallid amb reflexos
vermell porpra. Les aromes afruitats
s'entrellacen i confonen entre les aromes
florals. Una subtil barreja de melmelada
de maduixa i roses de jardi. Boca
carnosa, afruitada, potent, notes de
confiteria. Final amb fruita vermella i
notes especiades (sandal) ofereixen un
record net i llaminer.

6 unitats

atalvnga
C(')//

6 unitats

la mesos = 4 mesos

§£ Color vermell de gran vivesa i
capa mitjana. Caracter fresc de fruits
vermells, angostura i pell de citrics.
Notes de fruites vermelles (cireres al
licor) exotiques (sandal) madur, fresc.
En boca és lleuger, vibrant, amb la
rusticitat tipica del varietal. Equilibrat,
més dacid que tannic, refrescant, amb
fluidesa i llarg final.
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FERMi BOHIGAS

BOHIGAS
GARNATXA NEGRA

o
¥ Gamatxa Negra

&) 6mesos = 4 mesos

59{, Color cirera fosc, amb reflexes
violacis. Aroma del varietal, fruita
madura, prunes i figues sobre fons
mineral i notes d'herba seca. Frescor
per les notes de fruita negra, nabius i
confitura de fruits vermells sobre fons
de pedra foguera i lleugers torrats de
la béta. En boca és potent, ampli,
amb dolcor de la gamatxa, llarg final.

UDINA
DE FERMi BOHIGAS

Garnatxa Blanca

? 6mesos =0 mesos

59{, Color groc brillant daurat. Entrada
potent i madura. Aroma a flor blanca i
fruita seca. En boca és potent, gras i
estructurat, gracies al contacte amb les
mares. Bon equilibri entre acidesa i
estructura. Llarga persistencia en boca
on evoluciona des de la fruita fresca
quedant la mineralitat i notes de mel en
elrecord.

BOHIGAS
XAREL 10

Xarello

ﬁ 2mesos =0 mesos

59{, Color groc palla amb tons
verdosos. Aroma molt fresc, intens
equilibrat i elegant, amb un punt sali.
Notes de fruita fresca i pinya acida,
fruita blanca i sotabosc. Albercoc sobre
un fons d'herba aromatica i espécies
dolces. En boca és un vi lleuger, amb
una bona acidesa i gran estructura que
I'hi dona el Xarel lo.

- 6 unitats G- 6 unitats
LACRIMA BACCUS
SUMMUM SUMMUM SUMMUM
BRUT NATURE BRUT BRUT ROSE
':".' Pinot Noir, Xarel 1o .:"" Pinot Noir, Xarel 1o Pinot Noir

@)O mesos = 24 mesos

P{ Groc palfid brillant, bombolles
molt fines, immillorables en mida i
velocitat de despreniment. Corona
completa i persistent. Albercoc, fruita
madura, brioixeria i vainilla. En nas,
ordre, fi i elegant. Frescor, volum en
boca, records de poma, ametlles i
fonoll, pas agradable i molt persistent.
Postgust llarg, per gaudir amb ell.

6 unitats

6 unitats

@)0 mesos = 24 mesos

P{ Groc palid brillant, bombolles
molt fines, immillorables en mida i
velocitat de despreniment. Corona
completa i persistent. Albercoc
(orellanes), fruites madures (préssec i
aranja), brioixeria i vainilla. En boca,
frescor, volum i cremositat, amb
records de poma, ametilles i fonoll, de
pas agradable i molt persistent.

&) Omesos = 15 mesos

ﬁ{« Salmo brillant molt pal lid amb rivet
blavés, bombolla fina, constant i
abundant, corona amplia i rosari

persistent. Aromes de fruits silvestres
(gerds i mores) barrejats amb un subtil
perfum de maduixes i amb notes florals
de pétals de roses i lliris, aromes fins de
pastisseria i regaléssia. Intfens, amb pas
afruitat i amb un fons excel lent.

6 unitats

LACRIMA BACCUS
BRUT NATURE RESERVA

“* Macabeu, Xarel o, Parellada

&)O mesos = 34 mesos

59{, Color groc pal lid amb matisos
ocres, brillant i bombolla fina. En nas,
notes propies de la varietat com el litxi
i la fruita tropical acompanyada de
les notes de crianca com ara
pastisseria i apunts torrats. En boca és
delicat, equilibri entre estructura i
acidesa. Amb fines bombolles que
donen una sensacié de “moussage”.

6 unitats

Lacrima Baceus
e

6 unitats

LACRIMA BACCUS
BRUT RESERVA

20
2

“* Macabeu, Xarello, Parellada
% Omesos = 15mesos

P{ De color groc paliid, amb
bombolles delicades i fines. Al nas
notes de llevat i confiteria amb un

ténue fons de fruita com pinya i

platan. A la boca bon pas,
lleugerament dolg al principi, perod

perfectament equilibrat, fresc i

elegant.

LACRIMA BACCUS
ROSAT BRUT RESERVA

Garnatxa, Pinot Noir

% Omesos = 94 mesos

§{, Atractiu color grosella pailid amb
tons blaus. Despreniment de
bombolles i formacié de corona

persistent. Aromes molt frescos amb un

subtil perfum de notes florals de petals
de roses i lliris. Destaquen també les

seves notes cifriques molt refrescants.
A la boca es mostra jove, afruitat,

fresc, suau i, molt elegant.

A

lgerima Baceus
Bt

6 unitafs

LACRIMA BACCUS
ROSE & CLEAR

Pinot Noir, Garnatxa

& Omesos =0 mesos

B

Gose & Clea {

! FU Net i brillant, color salmé pal fid

de baixa intensitat. Al nas, intensitat
alta, fruita vermella tropical (taronges

sanguines, aranja ...), fruita vermella
fresca i flor de taronger. A la boca, en
harmonia amb el seu buquet afruitat,

fresc, entrada dolga, alta acidesa,

final llarg i molt agradable.

PENEDES

6 unitats

PENEDES

1

e & Cel

6 unitats

LACRIMA BACCUS
MAR & CEL

Xarello, Chardonnay, Sauvignon
Blanc

% Omesos =0 mesos

§{a Color groc pal lid amb reflexos
verdosos. Nas intensament afruitat,
amb notes de flors blanques i un
agradable toc de citrics (aranja),
molt llarg i elegant. Destaca pel seu
estil refrescant. Boca sedosa i intensa,
al paladar una viva acidesa de fruits i
notes vegetatives de fonoll picant,
ben estructurat, suau i refrescant.

LACRIMA BACCUS
MES FELIC

&
" Ull de llebre, Gamatxa, Syrah

@) Omesos =0 mesos

59{« Brillant i profund vermell cirera
amb reflexos bordeus. Fi, amb una
amplia varietat de sensacions de
primavera, violetes i groselles. Intens en
fruita vermella, mora i gerds, amb un
final llarg especiat de pebre i clau.
Entrada en boca generosa i fresca
amb un fons de fruita roja madura.
Agradable, amb un final amable.

PENEDES

6 unitats



Especialidades
Gastronémicas

) interalbia

Begudes i alimentacié

Garnatxa, Ull de llebre

A

amil

@ Omesos =0 mesos

P{« Brillant i cristal 1i. Color rosa clar
amb reflexes pdl lids Al nas es
presenta fi, suau, amb aroma de
fruita vermella, maduixa i baies
silvestres, amb un fons subtil de figues

Xarel4o, Chardonnay, Sauvignon
Blanc

@ Omesos =0 mesos

ﬁ{w Cristal i, luminds i fluid. Groc
pallid amb reflexes verds. Al nas fruita
intensa, amb notes de citric i fruita
fropical. Un fons llarg i elegant amb
records subtils de flor d'acacia

MARQUES
4a PUERTO

LACRIMA BACCUS
LACRIMA BACCUS E3 LACRIMA BACCUS MARQUES DEL PUERTO
AMIL t VALENT CRIANZA

&L
() .
%* Tempranillo, Mazuelo

@ 12mesos =12 mesos

£, Tons vermells de cirera d’alta capa,
net i brillant. Aromes a fruites negres com
mores i cireres acompanyat d'aromes
dolces a melmelada de maduixa. Fruits
secs, coco, vainilla i especies adquirides

seques. A la boca es fresc i generds, A la boca és equilibrat amb un pas durant la crianga en béta. Bona acidesa
en harmonia amb el seu bouquet en boca suau i agradable. i longitud amb tanins suaus de bona
Sensacio final agradable i amb — Sedds amb una sensacio final de qualitat. Records de cireres, fruites i
caracter. @ frescor. regalessia. Vi equilibrat i complet.
PENEDES PENEDES
D=, i D=, i 75 Ll ¥
FINCA MUSEUM
FINCA MUSEUM FINCA MUSEUM FINCA MUSEUM
NUMERUS CLAUSUS RESERVA VINEA CRIANZA
.V.fc) .@
Tinta de Pais ¥ Tinta de Pais ¥ Tinta de Pais

@ 30 mesos  [EP= 24 mesos

P{« Brillant i profund color granat
fosc, amb espurnes robi. Aromes de
fruita ben madura i concentrada,
matisos minerals, balsamics i
especiats. Records de confitures de
mores i nabius, amb tons d'avellana i
toffe. En boca és concentrat, gras al
cenftre, dens, equilibrat i llaminer,
amb tani fi, molt llarg i expressiu.

6 unitats

6 unitats

&)722 mesos = 15 mesos

P{« Color picota de capa alta amb
ribets morats. En nas records de fruita
vermella, grosella, nabius. Matisos de

regalessia salada, gingebre, salvia,
fons d'especies, minerals i torrefactes.

Atac potent i amb nervi, sabords i
harmonic. Al refrogust, llarg, records
d'avellana torrada que enllacen amb
matisos minerals i de fustes exotiques.

6 unitats

@ 14 mesos [EEEP= ¢ mesos

P{« Vermell picota, molt brillant amb
rivet granat i tons morats. Amb molta
intensitat aromatica. Trets de fruites
vermelles, compotes, minerals i
fumats. Subtils notes de coco, moca i
balsamic. Boca molt elegant, tanins
dolcos, sedds i llarg pas per boca.
Records de rica gamma d'aromes, la
mineralitat es combina amb la fruita.

FINCA MUSEUM
VINEA ROSADO

Tempranillo

a I mes [EEP=0mesos

ﬁ{« Color maduixa pal lid, molt brillant i
lluminds. Nas intens i afruitat, amb
records a gominola, litxis i flors
blanques. En boca posseeix un atac
molt lleuger que sorprén el tastador.
Matisos de flor de taronger o caramel
de violeta després del seu pas pel
paladar, el doten d'un exquisit equilibri
durant tota la seva trajectoria.

6 unitats

LARENACIDA

6 unitats

FINCA MUSEUM
LA RENACIDA

Tempranillo, Albillo Mayor,
Verdejo

% 22 mesos = |5 mesos

ﬁ{« Color vermell cirera, capa baixa.
Nas intens, complex i delicat.
Destaquen fruits vermells, notes florals
i també de pell de taronja. Trets de
terra (terra humida i guix). En boca és
ampli perd agil, amb molta frescor i
bona acidesa. Rodd, subtil i delicat,
amb baixa intensitat tannica. Post
gust notes de fruits vermells i minerals.

MUSEUM

e

6 unitafs

MUSEUM
ROSE

Albillo Mayor, Tempranillo,
Verdejo

% I mes =0 mesos

P{« Color maduixa pal lid, molt brillant i
lluminds. Intens i afruitat, amb records de
gominola, litxis i flors blanques. Matisos de

fruites vermelles dolces amb discreta
mineralitat. Molt lleuger que sorprén per
la seva equilibrada sedositat. Matisos de
flor de tarongina o caramel de violeta,
doten d'un equilibri exquisit i ens convida
a gaudir d'una copa darrere ['alfra.

PALACIO DE FEFINANES

PALACIO DE FEFINANES
ARMAS DE LANZOS

Albarifo

ﬁ + @) 48 mesos = 4 mesos

P{« En nas és molt expressiu i varietal,

amb aromes de fruita madura, florals.

Acidesa marcada, perd embolicada

en la untuositat i calidesa que

desenvolupa. ple, balsamic, llarg. Vi
de guarda en que s'atura el temps.
Ideal per a marmitako, arrds amb

llamantol, peixos grassos al forn, garri

rostit, cuina mexicana.

o B

6 unitats

6 unitats

ALBARINO DE FEFINANES
I ANO

Albarifio

? 30 mesos D= 4 mesos

.@{« Groc palid amb reflexos daurats.
Rica expressié aromatica de
maduresa i complexitat de fruites
d'os, flors blanques i herbes
balsamiques. Sec i amb frescor citric,
la seva lleugera tanicitat harmonitza
amb la seva calidesa i li aporta
elegancia i profunditat. Un vi de
guarda per beure durant molts anys.

6 unitats

1583
ALBARINO DE FEFINANES

Albarifo

@ +_£§ 6mesos = 4 mesos

P{« Brillant color groc limona amb
reflexos daurats. intens i expressiu en
nas, equilibri entre aromes de fruita
madura i citrics, harmonitzats amb flor
blanca i especies dolces. En boca és
sec, amb acidesa citrica i tanicitat
que suavitza i arrodoneix la breu
crianga sobre lies en bdtes envinades
de roure frances.



Especialidades
Gastronémicas

ALBARINO DE FEFINANES

Albarino

@ Omesos = 4 mesos

*G{‘ Albarifio monovarietal de brillant
color groc daurat palfid amb
centelleigs verdosos que expressen
Joventut ifrescor. Alta intensitat
aromatica de fruites fresques, poma
verda, citrics i també os, albercoc i
pruna. L'acidesa, la seva corpuléncia
i estructura que desenvolupa, el
carreguen de complexitat i longitud.

o Bt

6 unitats

PALACIO DE FEFINANES

8 interalbia

Begudes i alimentacié

CAVES NAVERAN

NAVERAN
PERLES ROSES

Pinot Noir

@) Omesos = 24 mesos

59{‘ Rosat pailfid amb reflexos de
"pell de ceba". Primera impressié molt
agradable, d'aromes fines i lleugeres,

persistents de caracter varietal i de

crianga. En boca és agradable, ple i
untuds, amb un post-gust elegant i

molt llarg. Per prendre a qualsevol
hora, aperitiu tot tipus de menjar,
amb cos per aguantar plats forts.

6 unitats

NAVERAN
PERLES BLANQUES

"

% Pinot Blanc de Noirs, Chardonnay

’y
s
=

@ Omesos =20 mesos

P{~ Color groc pal‘id brillant, amb
reflexos grocs i verds. Aroma peculiar i
agradable, potent i fina, delecta i
sorprén a l'olfacte, despres ens convida
a assaborir-lo, aromes subtils i persistents
de caracters fruiters, varietals i amb
lleugeres notes de crianca. Es una
cava d'una qualitat i finesa inigualables.

e

NAVERAN
CLOS ANTONIA

Viognier
@3 6 mesos [P0 mesos

«9{ Groc palid brilant. Aroma de
fruita madura, espécies dolces i roure
cremos. Elegant. En boca és cremos,

sabords, amb bona acidesa i la
personalitat de la varietat viognier.
Franc i persistent. Per consumir com a
vi jove, perd la seva evolucié en
ampolla li sera positiva.

= NAVERAN
FLOR DE PINOT

_—

Pinot Noir

@ Omesos =0 mesos

59{ Color rosat salmonat pal id. Molt
agradable, aromes primaris fins i
lleugers. En boca és ple i untuds.

Amb un post gust elegant i molt clar.
Molt interessant, harmonic, franc,

cremods i persistent. Vi molt versatil,
maridatge excellent amb la nostra
cuina mediterrania. Immillorable
amb arrossos i pasta.

% 5
i
NAVERAN

FENEDES

PENEDES

[ 75cl o 6 unitats m [75cl o 6 unitats m [ 75cl o 6 unitats
VINS DE MAS SERSAL
ESTONES PETITES ESTONES PETITES ESTONES
PX NEGRE BLANC
.@
o Garnatxa Blanca

Pedro Ximenez

ﬁ 4mesos =0 mesos

*G{‘ Color groc or nou amb reflexos
verdosos, net i brillant. Aromes primaris,
destaca el préssec, albercoc i raim;
amb fons de brioixos, mel i balsamics. En
boca és suau i vellutat. Fresc amb bona
acidesa. Els sabors de fruita es barregen
amb la cremositat. Complex, llarg i
persistent. Postgust lleugerament sali i

listones

Garnatxa Negra, Samsd

@ 7 mesos =0 mesos

*G{w De color cirera amb ribet vermell,
net i brillant. Al nas trobem aromes
primaris, fruita fresca, cireres, gerds,
maduixes, notes balsamiques, notes

torrefactes, notes especiades, pebre
blanc i eucadliptus. En boca és suau,

fresc, bona acidesa, fruita fresca,
maduixes, gerds, prunes, vainilla i

@ Omesos [EP= 0 mesos

P{‘ Vi de color groc pal lid. En nas
frobem aromes afruitats, destaca la
poma, perai flors blanques. Notes de
fonoll i lleugerament anisat. en boca
destaca per la seva bona acidesa.
Carnds, amb un postgust llarg i
mineral. Marida perfectament amb
peix blanc, peix blau, pasta i arros

refrescant. amb un final llarg. caldds.
montaant
6 unitats 6 unitats - 6 unitats
CARVIRESA
LO TRAGUET DE SANT ELOI LO TRAGUET DE SANT ELOI . LO TRAGUET DE SANT ELOI
NEGRE ROSAT . BLANC
- Bl
% Ull de llebre, Merlot i Syrah Ull de Liebre Macabeu
@) Omesos =0 mesos @70 mesos = 0 mesos @ Omesos =0 mesos
59{\ Vinegre limpid, dE color robi brillant. «9{ .Virosat limpid i brillant, de color 59{ Viblanc limpid i brillant, de color
En nas és placid i de moderada intensitat maduixa intens. Aromaticament groc palla intens. Aromaticament
aromatica, sent predominants els aromes seductor, predominen la fruita fresca d’os atractiu, fruita fresca citrica i tropical,
10 TRACUET a fruites vermelles com la maduixa i la L0 TRAGUET com préssec vermell o paraguai, aixi com acompanyades d’aromes de flor
mora vermella i notes més dolces, com la també aromes de citrics i subtils notes de blanca. L'entrada en boca és intensa
pega dol¢a. En boca és docil i amable, petals de rosa. L'entrada en boca és irefrescant alhora, degut ala seva
amb un alcohol ben integrat, una suau docil i refrescant, amb un cos lleuger i enérgica acidesa i al seu pronunciat
acidesa i un delicat volum, de consum agil, que conjuntament amb aromes a volum glicéric, que marca tot el seu
mot facil. fruita fresca, recorregut, un final golds i llaminer.
VI DE TAULA VI DE TAULA VI DE TAULA
m m 6 unitats m 6 unitats

6 unitats



Especialidades
Gastronémicas

POCAPENA
VERMUT

Vineutre hl 15 Botanics

H 4mesos EEP= 0 mesos

«9{ Vermut negre, de color caoba,
amb reflexos ataronjats. En nas, intensos
i atractius aromes anisats, d'herbes
aromatiques i espécies. Bona intensitat
aromatica en boca, amb aromes
balsamiques i especiats i una acidesa
equilibrada, que ho fan molt agradable,
i amb un post gust lleugerament amarg,
que li dona persistencia.

ONDINAS DO MAR
ALBARINO

Albarino

& Omesos =0 mesos

«9{. Groc limona amb tonalitats
verdoses, net i brillant. En boca
record a flors blanques, amb bona
expressié varietal, rodd, carnds, amb
estructura lleugerament acida.

interalbia

Begudes i alimentacio

CARVIRESA

CELLER BELLOD

VINYA DE COLL BAS
BRUT NATURE

F

Xarel o, Macabeu, Parellada

0 @ Omesos =9 mesos

.‘?{« Rosaris de bombolles molt fines
que pugen per la copa formant la
tipica corona dels caves amb una
crianca ben feta. Color groc brillant
amb tonalitats verdoses, molt
aromatic, fresc i complet. Sabor
cremds, fii elegant final amb un
postgust llarg i agradable.

6 unitats

ADEGA VINA SOBREIRA

m 6 unitats
ANO SANTO
AGUARDIENTE LICOR DE ORUJO LICOR DE ORUJO
DE ORUJO CON HIERBAS CON CAFE
' ‘\. QOrujos ’ fi Orujos ” 33 Botdnics ‘\. Qrujos gCGfé
& iy @ Omesos =0 mesos = 3mesos =0 mesos = 3mesos =0 mesos

.Q{« Aiguardent obtingut a partir de
la destil lacié de les brises a les
nostres calderes de coure. Abans de
ser envasat és filtrat a -5 °C perque
sempre romangui cristal i i no i
apareguin precipitacions ni boires en
ampolla.

40% vol.

6 unitats

30% vol.

6 unitats

.9{ Aiguardent d'orujo, macerat
durant fres mesos amb 33 classes
diferents d'herbes. Un cop macerat
s'endolceix lleugerament. Abans de
ser envasat, es sotmet a un filtrat en
fred perqué mai li apareguin boires i
precipitacions en ampolla. Color
groc cristal i i suau aroma d'herbes
silvestres.

.Q{« Licor obtingut a partir
d'aiguardent d'orujo macerat durant
fres mesos amb café molt natural. Un

cop macerat, s'endolceix

lleugerament. Color xocolata fosc i
aroma intensa a cafe i orujo.

30% vol.

6 unitats



Especialidades
Gastronémicas

interalbia

Begudes i alimentacio

PALACIO DE FEFINANES

DE FEFINANES
ORUJO ANEJO

Y Orujos de Albarifio

@ é6mesos EEEP= (0 mesos

P{‘ Tot just veremats es destil len
immediatament en alambins
discontinus de coure, per mantenir la
seva puresa i preservar els seus
deliciosos aromes. Un cop destil lats
es deixen reposar en botes de roure
gallec per I'envelliment, obtenint un
producte d'una qualitat dificil
digualar.

DE FEFINANES
ORUJO BLANCO

'Y Orujos de Albarifo

@ Omesos =0 mesos

P{‘ Les brises, tot just obtingudes, es
destil len immediatament en
alambins discontinus de coure, per
mantenir la seva puresa i preservar
els seus deliciosos aromes.
Transparent, brillant i cristal 4i. Bona
intensitat, marcades noftes florals i
varietals amb un fons vegetal. Ben
estructurat i persistent.

DE FEFINANES LICOR DE
ORUJO DE HIERBAS

ﬁ QOrujos q’ 33 Botdnics

@ Omesos =0 mesos

P{‘ Color groc palid amb tons
verdosos. Aroma a herbes
aromatiques, xampinyo, fruits secs.
Un bon grau de dolcor que en el pas
de boca es torna amable, sensacid
d'amplitud, final sec i anisados.100%
brises de raim Albarifo.

45% vol. 45% vol. 35% vol.

 50cl ] EXp= lf?cm

6 unitats 6 unitats

PANIZO

LICOR DE CREMA
CON ORUJO

‘ | Orujos gCremo de Leche

@) Omesos =0 mesos

.Q{« El Licor de Crema amb Orujo
Panizo és un licor obtingut a partir
d'aiguardent d'orujo barrejat amb la
millor crema de llet. Sorprén per la
seva suavitat, el seu aroma (amb
records a vainilla, llet condensada i
cacau) i el seu fi paladar, que el
converteixen en un licor exquisit i molt
facil de beure.

17% vol.
[ 70c1.

Y

FINCA GALLINAL

6 unitats

EXNER
CRAFT APPLE CIDER

é 100% manzana de sidra.

@ Omesos =0 mesos

.@{ En nariz, intensos aromas
herbdceos y recuerdos balsémicos. En
boca es muy ligera con un perfecto
equilibrio entre el dulce y dcido propio
de la variedad. Ideal para beber en
copa o mezclada en céctel. Como
aperitivo, entre horas o acompanando
comidas. Marida especialmente bien
con platos salados, mariscos y quesos

12 unitats

LAGAR SIDRA CASTANON

XIZ FRIZZANTE
DE CASTANON

ROXMUT

DE CASTANON
6 100% manzana de sidra. 680% manzana de sidra.

@ Omesos =0 mesos @ Omesos  [®= 0 mesos

§{, De color ambar brillant i
transparent. Al nas predominen els citrics
de les pomes asturianes i els herbacis
amb tocs balsamics. A la boca ressalta
l'acidesa propia de les pomes, fresc dels
amargs i la dolgor suau i elegant per
aconseguir un equilibri perfecte quan
apareixen notes de fusta fruit del seu
envelliment en béta.

P{« De color groc palfid, net i brillant.
Intensitat de fruita madura amb notes
citriques. Fresc, de pas agradable amb
equilibri entre acidesa i dolcor, fina i
espurnejant bombolla. Es un nou
concepte de sidra, un frizzant imitant
els vins moscats tan actuals avui dia,
aconseguint una sidra fresca, fina i
amb un equilibri entre acidesa i dolgor.

o GASTARN

:

(
[ 75c1 )

6 unitats 6 unitats



Especialidades
Gastronémicas

8 interalbia

Begudes i alimentacié

NUT

NUT RESERVA PREMIUM
LONDON DRY GIN

ﬁ 4 Destilacions “ 13 Botdnics

@ Sanys (EDICIO LIMITADA; 412 unitats)

* Color caoba brillant amb tons
ambarins i ataronjats de fusta. Envellida
en béta de roure frances que I'hi
aporten aromes terciaris de fusta.
Artesana, elegant, untuosa, melosa,
equilibrada, persistent, robusta. Aroma
subtil de ginebrd, amb sensacions de
fumat i torrat. Aromes de vainilla, toffee i
mel. Es recomana prendre-la sola.

NUT
LONDON DRY GIN

ﬁ 4 Destilacions “ 13 Botanics

ﬁ 0 Infusionats
*Es el resultat de quatre destil lacions
d’'alcohol de primera qualitat en
alambins tradicionals, en presencia de
botdnics naturals macerats. Delicada,
suau i aromatica. Elaborada segons el
métode London Dry Gin, un procés que
garanteix la maxima qualitat dels
ingredients utilitzats en el procés
d'elaboracié. Els botanics, la majoria
d'origen autodcton.

NUT
HIBISCUS & ORANGE

ﬁ 4 Destilacions “ 13 Botdnics

ﬁ 3 Infusionats
*Forma part d'una gamma d'infusionats
i mesclats de NUT London Dry Gin amb
botanics naturals fets en col laboracié
amb professionals del sector de la
cocteleria | la gastronomia. En aquesta
versid, el cocteler Gerard Ruiz infusiona
flor d'hibiscus, pela de taronja i
marialluisa per donar al gin un to citric,
floral i suaument dolg i amarg amb un
bonic color vermell carmi.

45% 45% 40%
vol. vol. vol.
m 6 unitats m 6 unitats m 6 unitats
NUT E NUT NUT
GREEN APPLE . GIN BASIC ROM BASIC
‘ | I Destilacions k 13 Botdnics £ | 7 Destilacions I 7 Botdnics ‘ B 4 Destilacions k 7 Botanics
ﬁ 2 Infusionats ﬁ 0 Infusionats @ 0 mesos
*Forma part d'una gamma d'infusionats — - . y . g *Rom d'aiguardents de canya
i mesclats de NUT London Dry Gin amb BASIC SZ%LS“TIE]T:' Ioirl:llgseollcsl El(i;RrIIY_]Leth?m dominicans seleccionats i envellits durant
botdnics naturals. L'equip de MOOMA, & P 9 Y

ens proposen un concentrat natural de
pomes de la varietat Granny Smith i
Golden (amb Indicacié d'Origen POMA
DE GIRONA) conreades a I'Empordd,
que aporten un foc dolg, acid, amb el
caracteristic gust de poma i un afractiu
color daurat.

40%
vol.

6 unitats

importants per poder oferir un gin d'alta
qualitat a un preu accessible. Hem reduit
el vidre, el tap, la decoracié del
packaging. Igual que la resta de
productes de NUT esta destil lat
N artesanalment en petits lots en alambins
4 de coure tradicionals

40%
vol.

[' {NUT

JON-DRY 61X

6 unitats

mesos en bétes de roure de vins
empordanesos. De la gamma BASIC i
seguint amb la filosofia NO-FRILLS, hem
despullat el rom de les coses menys
importants per poder oferir un producte
d'alta qualitat a un preu competitiu.
Igual que amb el gin, hem reduit el vidre,
el tap ila decoracié del packaging.

40%
vol.

6 unitats

DESTIL-LERIES DEL MARESME BRANDS

CREMA SABOR A FRESA
CON TEQUILA

‘ B 1 Destilacions

ﬁ 1 Infusionat

*Elaborada amb tequila mexicd de la
regié de Jalisco. Un sabor dolg, suau i
ardent. Per gaudir sol o acompanyat.
També és perfecte per a xopets,
elaboracié de coctels, cuina

CREMA SABOR A MANGO
CON TEQUILA

‘ B 1 Destilacions

@ 1 Infusionat

* Elaborada amb tequila mexica de la
regié de Jalisco. Conté extracte natural
de mango. Consumir ben freda, en
deliciosos coctels o com a
acompanyant a les postres, és tan

CREMA DE RATAFIA
DE L'AVIA

‘ B 1 Destilacions “ 5 Botdnics

ﬁ 0 Infusionats

* Licor elaborat a partir de la
maceracié de nou verda, herbes i
especies en una base alcoholica

anisada. Color marrd fosc, a causa
del caramel que s'afegeix abans
d'embotellar. En nas aroma

N N complexa, molt potent, amb les nous
innovadora. versatil com a bona.
(m  QOREL [y molt marcades. En boca sabor
% :md.‘..::m‘ s \ potent, dol¢, concentrat.
SR B
7% 26% £
de vol. de vol. m 31
m 6 unitats m 6 unitats m 2 unitats
JARABE LIMA SOREL
SIN ALCOHOL BRANDY ESPIRITUOSO

LIMA

'Y 1 Destilacions

ﬁ 1 Infusionats
*Un xarop sense alcohol elaborat a
partir d’extracte natural de llima i una
dissolucié d’aigua i sucre de canya. La
lima I'aporta un sabor dolg i citric, tota
'aroma de la llima natural i una
densitat perfecta, juntament amb un
color groguenc verdos, ideal per
equilibrar deliciosos coctels sense
alcohol i també per crear divertides
= limonades casolanes de sabors.
0%
vol.

=
9

dmb

6 unitats

'Y 1 Destilacio

@ 6 mesos

*Elaborat amb destil lats seleccionats
i aromes de fusta, presenta un color
caoba. Al nas, la seva aroma mostra

matisos de fusta molt lleugers; mentre
que ala boca és potent i sabords.

30%
vol.

dmb

6 unitats




Especialidades
Gastronémicas

interalbia

Begudes i alimentacio

CELLER COOPERATIU D’ESPOLLA

ol CELLER COOP. D’ESPOLLA
L X ]

o NEGRE SEC

N CELLER COOPERATIL

‘WESPOLLA

CELLER COOP. D'ESPOLLA
ROSAT SEC

CELLER COOPERATIL

ESPOLLA

CELLER COOP. D'ESPOLLA
BLANC SEC

13% vol. 13% vol. 13% vol.
" Dol¢ 2 Dol¢ " Dol¢
P 151 0 151 D 151
CELLER BELLOD
.';@ CELLER BELLOD CELLER BELLOD CELLER BELLOD
.':0. NEGRE (GARNATXA, ULL DE LLEBRE) ROSAT (GARNATXA, CARINYENA) BLANC (XAREL 1O, MACABEU)

12% vol.

151

P 151

12% vol.

D 151

&sp ecitali 28
Gastronomicas

interalbia

Begudes i alimentaci6







